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Primorska: Wein von der Kiiste

Das Weinbaugebiet Primorska liegt am Meer und bietet antochthone und  Eine Serie edler Brinde vom Weingut Esterhazy

charaktervolle Weine —

irekt an der Kiste rund um

Portoroz, Koper und Piran
dominieren wie in allen Teilen
des Gebiets die autochthonen
Rebsorten: Hier sind es Refosk
und Malvazija Istrijana.
Am FuBe der Alpen bestimmt
der schone, klare, tirkisfarbene
Fluss Soca - italienisch Isonzo
— das Bild der Landschaft.
Ein anderes Tal, das als der
Friichtekorb” Sloweniens gilt,
ist das Vipava- oder Wippachtal,
wo es auch interessante Wein-
produzenten, aber vor allem
eines der besten Restaurants
des Landes gibt: Pri Lojzetu im
Dvorec Zemono (Schloss Zemo-
no) im gleichnamigen Ort ist
fir WeingenieRer jederzeit eine
Reise wert.
Ein weiteres Teilgebiet der Pri-
morska ist der Karst, slowenisch
Kras. Steinige Kalkbdden, rote
Erde (mit hohem Eisenanteil),
dunkle Erde (mit hohem Sedi-
mentanteil) und karge Vegeta-
tion priagen diese wildroman-
tische Hochebene, auf der zwei
ampelographische  Besonder-
heiten zuhause sind: Der Teran,
eine Abart des Refosk, und der
Vitovska. Beide Sorten sind fiir
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Ales Kristancic kommt am 4.
November nach Salzburg

die Landschaft so typisch wie
der bertihmte Karstschinken.
Das mediterrane Klima sorgt
auch im Gebiet des Goriska Brda,
des Gorzer Hugels, fur ideale
Verhiltnisse flr das Wachstum
von Reben. FlachenmaBig ist
der slowenische Anteil am Gor-
zer Hugel etwas groBer als die
italienische Seite, der Collio, hier
gibt es aber nur etwa halb so
viele Betriebe, die Qualitdtswein
in Flaschen ftillen.

Weil diese Landschaft zwar po-
litisch getrennt wurde, topogra-
phisch und énologisch aber nicht

Wir koénnen als Wein-

macher, die Tatigkeit
der Natur mit unseren
Fahigkeiten fordern

oder behindern. Wir ha-
ben uns den Anforde-
rungen des komplexen
Zusammenspiels  von
unterschiedlichsten Ter-
roir-Einfllissen und zur
feinsten Ziselierung un-
serer Weinstilistik ver-
pflichtet. Wir begleiten
den werdenden Wein
wie eine Kinderschwes-
ter in jeder einzelnen
Phase der Reifung im
Weingarten, der Garung
und Reifung im Keller,
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stellen sich vor:
Neusiedler See

Helmut & Gabriele Preisinger
7122 Gols, Neubaugasse 19

Tel.: 0 21 73/23 62, Fax-DW 40
www.weingut-preisinger.at

umsorgen ihn, um ihn schlieBlich genau zum richtigen Zeit-
punkt zu fillen. Fir uns ist der Mensch, neben den Terroir, un-
bestritten die zentrale Figur unter den Faktoren, die Geschmack
und Qualitat des Weines bestimmen.

Auf 17 Hektar Weingérten spielt der Zweigelt mit 29 % die wich-
tigste Rolle, danach kommen St. Laurent (11 %), Blaufrénkisch
und Pinot Noir (je 7 %). Die Preisinger keltern aber auch mach-
tige WeiBweine wie den Sehr EXtremen (S.EX) und ganz hervorra-
gende edelsiiBe Preziosen (S&mling, Traminer, Chardonnay).
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in Osterreich bei Slavka Franeneder erbdltlich

zu trennen ist, gleichen sich
auch die Sortenspiegel: Rebula

" entspricht Ribolla, Pinot grigio

ist Sivi Pinot, und so weiter.

Das bekannteste Weingut Slo-
weniens und der Goriska Brda
ist Movia: Einer der wohl groR-
ten Charismatiker des inter-
nationalen Weinbaus ist Ales
Kristancic, der Wein nicht nur
erzeugt, sondern wirklich lebt.
Der beste Beweis fur das Funk-
tionieren des biodynamischen
Weinbaus, nach dessen Richtli-
nien Kristancic arbeitet, sind die
hinreifenden Weine von Movia
— welche diesen Namen nur tra-
gen dirfen, wenn sie von Reben
stammen, die lter als 25 Jahre
sind.

Slowenien in Salzburg

Slowenien-Spezialistin ~ Slavka
Fraueneder feiert am 4. 12. im
Salzburger Magazin gemeinsam
mit Ales Kristancic das runde
Jubilium von zehn Jahren Zu-
sammenarbeit: Schon am 23.
und 24. 11. kénnen sich Wein-
freunde von den Qualitaten bei
den Tagen der offenen Kellertir
selbst tiberzeugen. -WT-
Info: www.wein-reisen.com
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Wein & Schokolade, 6. 11.
Das 1st Tuesday Tasting in der
Alpe Adria Weinhandlung am
Hof in Wien steht unter dem Ti-
tel ,Wein und Schokolade" und
wird gemeinsam mit der Confise-
rie Hynek veranstaltet. Dienstag,
6. November, 19 Uhr, Tel.: 01/535
16 55-0, amhof@weinamhof.at
Alentejo Workshop in Wien
und Salzburg (5., 6. November)
Der Alentejo im Stiden Portugals
ist eine (noch) unbekannte Wein-
bauregion, die mit ,,vollmundigen,
charmanten Rotweinen von unge-
ahnter Klasse" (, Feinschmecker")
Uiberzeugt. Wine & Partners ver-
anstaltet am Montag, den 5. No-
vember im Wiener Palais Coburg

Foto: Manfred Klimek

Geist und Chinoiserie

ist an den Motiven chinesischer Tapeten erkennbar

Dr. Stefan Ottrubay, Elisabeth Kamper und Alois Gélles

ach der Eroffnung der mo-,

dernen Kellerei im Frihjahr
und der gelungenen Neuposi-
tionierung des Weinsortiments
stellte das Weingut Esterhazy
jetzt eine neue Kollektion an
Edelbranden und Likéren vor.
Aus bestem , Rohmaterial” hat
Alois Golles feinfruchtige und
aromatische Brande destilliert.
Sechs Obstbrande werden unter
der Bezeichnung ,, Spirits” ange-
boten: Marille, Birne, Himbee-
re, Johanisnuss, Kirsche und die
fassgereifte ,Alte Zwetschke".
Aus den Trestern des Esterhé-
zy-Top-Weins ,Tesoro" wird

A »
(15-17 Uhr fiir Fachbesucher,
danach fiir Private) und am Diens-
tag, den 6. November in Salzburg
in der Vinothek Stangl Verkostun-
gen. Anmeldung: Tel.: 01/369 79
900 oder office@wine-partners.at

The Art of Loess, ab 9. 11.
OGZ-Fotograf Joe Haider prése-
tiert seine Impressionen aus dem
,neuesten” Weinbaugebiet Os-
terreichs, dem Wagram: Szenische
Bilder wurden vom Kiinstler be-
arbeitet und im GroRformat von
140 x 90 c¢m auf Leinen gedruckt.
Zu sehen sind die stimmungsvollen
Kunstfotos in Toni Morwalds ,, Zur
Traube”, Feuersbrunn am Wa-
gram. Info: www.joehaider.com

Bfaufr‘c;fr}kfsch Ex
Grande Reserve uwe
Stars emes ausg

ein aromatischer ,Grappa" der
Spitzenklasse gebrannt.

Das Design der neuen Destillate
ist vom Land der Mitte inspiriert
- und zwar aus gutem Grund.
Mitte des 18. Jahrhunderts ent-
standen im Schloss von Eisen-
stadt préachtige Salons, deren
Wdnde mit den préchtigsten
chinesischen Tapeten bespannt
waren. In einem dieser Salons
wurden bereits Ende des 19.
Jahrhunderts edle Brinde ge-
reicht. An diese Tradition soll die
neue Serie edler Esterhazy-Bran-
de ankntipfen.

Info: www.esterhazywein.at
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Rioja Reserva 2003
Marques de Riscal
Dunkles Rubingranat mit
kirschrotem  Saum, reife
Fruchtnoten nach Waldbeeren
und Kirschen, wiirzige und flo-
rale Anklinge, feiner Vanille-
touch, intensiv und komplex,
reife rote Friichte, feine Vanil-
le- und Rostaromen, samtiges
Tannin, sehr lang, gutes Po-
tenzial. 14,2 % Alk. vol., Sdure
3,4 g/l, trocken. Die Reservas
von Marques de Riscal, einem
der traditionsreichsten und in-
novativsten Betriebe des Rio-
ja-Gebiets, reifen etwa 2 Jahre
in amerikanischen Eichenfds-
sern. So entsteht ein Wein, der
den Charakter der klassischen
Rioja-Weine hat. Marques de
Riscal setzt immer wieder Im-
pulse fiir das Weinbaugebiet,
zuletzt mit dem spektakuldren
Neubau eines Hotels mit Star-
Architekt Frank Gehry.
Erhéltlich bei: Morandell
Woaérgler Boden 13-15, 6300
Wergl, Tel.: 0 53 32/78 55-0,
www.morandell.com




