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V Torinu je bil konec tedna tradicionalni Salon okusov, tudi letos s slovensko udelezbo

V Torinu okusi od

Gorickega do Pirana

Z zdaj ze ponarodelo Vlada Kreslina Z
Gorickega v Piran bi lahko opisali slovenski
izbor kulinari¢nih izdelkov ter pridelovalcev,
ki so se v ponedeljek predstavili na
tradicionalnem osmem bienalnem sre¢anju
Salone del Gusto (Salon okusov) v Torinu,

TORINO » David Grimal-
di, eden od vodilnih v me-
dnarodnem zdruZenju Slow
Food, je Ireno Fonda iz
druzinske ribogojnice v Pi-
ranskem zalivu povabil, naj
ob piranskem brancinu na
tradicionalnem srecanju v
Torinu predstavi 3e druge
tipitne okuse Slovenije.
Prislo je do skupne ideje, ki
jo je povezal Simo Komel iz
restavracije Kraljestvo
priuta v Kobjeglavi.

Veliko zanimanje

Mednarodni Salon oku-
sov ima dva dela. Na se-
jemskem se predstavljajo
pridelovalci in podjetja, ka-
terih pridelke priporoca ze-
lo lokalno obarvano gibanje
Presidio v okviru zdruzenja
Slow Food.

Prireditev je skozi leta po-
stala zelo obseZna in zaradi
tega zanimiva za $irSo jav-
nost, ne zgolj za zapriseZene
pripadnike gibanja. Da za
vsem tem ti¢i mocan pre-
mislek in Siroko sodelova-
nje, tako strokovno kot
znanstveno, dokazuje 22
novih idej in usmeritev, ki so
bile domisljene od zadnjega
sretanja.

Nekaj od njih je botrovalo
odli¢no pripravljenim izo-
brazevalnim in degustacij-
skim delavnicam. Te so po-
tekale v ucilnicah, sestavlje-
nih iz ekoloskega in reci-

kliranega materiala. Tak$na
je bila e namizna oprema,
od prtov do vilic in noZev ter
kozarcev za vodo. Motan
naravovarstveni poudarek
je bil seveda tudi pri pred-
stavljeni hrani in pijaci, nju-
ni predelavi ter embalaZi.
Salone del Gusto ima Siro-
ko podporo, podpirajo ga
regijski oddelki za kmetij-
stvo, mesto Torino z nekaj
velikimi gospodarskimi
druzbami, univerza za ku-
linari¢ne znanosti, oddelek
za industrijsko oblikovanje
na politehniéni univerzi,
ministrstvo za kmetijstvo,
hrano ter gozdarstvo, pa tu-
di oddelek za sodelovanije in
razvoj italijanskega minis-
trstva za zunanje zadeve.

Mati zemlja

Podobno pomembno do-
gajanje kot na Salonu je bilo
tudi na sreCanju svetovnega
omreZja Terra Madre, ki so
ga so prek zdruZenja Slow
Food sprozili leta 2004.
Omrezje zdruzuje kuharje,
znanstvenike, ekokmete, ri-
bite, umetnike in ljubitelje
vsega zdravega. LetoSnjega
srecanja se je iz Slovenije
udelezila Tatjana Butul z
ManZana nad Koprom, ki je
s svojimi pridelki predsta-
vila sredozemski zelis¢ni vrt
ter lani ustanovljeno pri-
morsko omizje Slow Food,
ki ga vodi.

Ale$ Kristangi¢ - Movia

Slovenski okusi

V ponedeljek, zadnji dan
torinskega dogajanja, se je z
laboratorijem okusov pred-
stavila §iroka slovenska eki-
pa, ki jo je odli¢no dopolnila
trojica iz portoroskih hote-
lov Life Class. “Zelimo si, da
bi se tudi sami naucili kaj

Sodelujoci na laboratoriju slovenskih okusov, predstavij

e

h na osmem sre¢anju Salone

Piranski brancin na tri nagine

novega skozi novosti na Sa-
lonu ter da bi skozi pred-
stavitev pridelkov pokazali,
da PortoroZ ni samo hotel-
ska destinacija, temvec tudi
kulinari¢na tocka,” je dejala
Maja KriZmanéi€, izvrsna
direktorica hotelskih stori-
tev v Istrabenz turizmu.
Njihov glavni kuhar Ste-
fano Cosattini je pripomo-
gel, da so bili izdelki pra-
vilno predstavljeni. Prvi ku-
linari¢ni nastop je pripadel
Ireni Fonda, ki je odli¢nost
piranskega brancina pouda-
rila z okuSanjem surovega,
ob kanc¢ku solnega cveta in
olj¢nega olja Vanje Dujca.
Ravno prav pecen file ribe
je bil poloZen na grobo mle-
to koruzno polento, tretji

\
Carlo Petrini, predsednik zdruZenja Slow Food, je na festivalu Terra Madre obiskal Tatjano

Butul, tokratno slovensko predstavnico, ki je svoje izdelke predstavila pod imenom
Sredozemski zeli§&ni vrt
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okus pa je pripadel dimlje-
nemu brancinu, “zadinjene-
mu” z zabajonom, ki je bil
narejen na osnovi sladkega
vina aurelia vinogradnika
Uro3a Rojaca iz GaZona.

Mesni del je pripadel tra-
dicionalnemu  kraskemu
prdutu Krasa Sezana, naj-
boljsi kranjski klobasi Me-
sarije Arvaj iz Britofa pri
Kranju ter tunki z belo za-
seko Mesarstva Kodila iz
Murske Sobote,

Okuse so dopolnila vina
Urosa Rojaca, ki je pred-
stavil svoj refosk renero, ter
AleSa Kristan&i¢a s poses-
tva Movia iz Goriskih Brd z
velikim belim in lunarjem.

Tretji hod je pripravil Ste-
fano Cosattini s pomoé¢ni-
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SR s e
del Gusto v Torinu (z leve): Irena
Fonda, Simo Komel, Uro$ Rojac, Stefano Cosattini, Kristjan Markezi&, povezovalec omizja in delavnice Alberto Farinasso in

kom Kristjanom Mar-
keZi¢em iz hotelov Lifeclass.
V sladicah sta povezala na-
nodki staran sir, vipavsko
skuto, solni cvet iz Piranskih
solin ter bu¢no olje Gorazda
Kocbeka iz Prlekije.

Za odlicen konec je s svo-
jevrstnim nastopom poskr-
bel vinar Ale$ Kristanci¢ s
svetovno  uspe$nim  pe-
necim purom.

Kdaj pa pri nas?

£ Cewi tehnologija dovo-
ljevala, bi udelezenci slo-
venske delavnice zares
sligali in videli potovanje Iz
Gorickega v Piran skozi vi-
deo spot Vlada Kreslina.
Ostaja priloznost za nasle-
dnji podoben dogodek, ki se
obeta v Genovi prihodnje
leto.

Ponovno pa je zazivela
ideja, da bi veljalo kaj po-
dobnega pripraviti pri nas
doma, Ker pa ideja sama po
sebi ni dovolj, bo potrebno
obilo volje in pripravljenosti
za tovrstno sodelovanje. To-
kratni ekipi je ni primanj-
kovalo. Ceprav je bilo na-
porno, je videti, da so prav
vsi sodelujoci dobili e do-
daten zagon za prepotrebno
predstavitev tako svojih
znamk kot Slovenije,

GORAZD SINIK
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