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Kako suBosanaci
Slovenac proizveli
vrhunsko istarsko vino

® Meneghettiiz 2003. Proizveden je od loza zasadenih 2002. koje

| teoretski ne bi smjele davati nikakav urod jer je potrebno barem etiri do

pet godina. No nei kod Kristanci¢a i Plise. Njihovo vino jedno je od najboljih

' Stancija Meneghetti, u

vlasni$tvu zagrebaé¢kog
odvjetnika Mire Plige, do-
sad poznata po jednom
od najboljih hrvatskih
ulja, ovih je dana promo-
virala svoja prva vina na-
pravljena u suradnjis
Alesom Kristanéi¢em
#DAVORBUTKOVIC

#GORAN SEBELIC/CROPIX

akle, bio je to

izvanredan slu-

¢aj. Pozvao sam

mog tatu, koji se

bolje razumije u
vinograde od mene, da ga pi-
tam§tosetodogada. Tatajere-
kao: "Momci, ovo je izvanre-
dan sluc¢aj, pa moramo
izvanredno postupati”. “Ove
loze moraju dati urod”,
objadnjavao je, svojim uobiéa-
jenojakimglasom, Zestoko ge-
stikulirajudi, Ales Kristanéié.
Kristan¢i¢ je obja$njavao neo-
bi¢nu odluku da se vec od je-
dnogodisnjeloze proizvede vi-
no. Primjerice, da bi loze
crnoga groZda usle u proizvo-
dnju, nacelno je potrebno ba-
rem ¢etiri do pet godina.

Fanatizirani hedonisti

Ales Kristanéi¢ (42) vlasnik je
Movije iz Gori$kih brda i u svi-
jetu najpoznatiji slovenski
winemaker. Movijina se vina
vec cijelo desetljece nalaze na
vinskim kartama nekih vode-
¢ih newyorgkih restorana (od
Babboa do Per Sea), redovito
dobivaju vrlo dobre do izvrsne
recenzije u svjetskojvinskoj pu-
blicistici, a sam Kristanéié po-
nosni je nositelj viSe priznanja
za svoju vjestinu u podrumu.

Osim §to je izvrstan vinar,
Kristandi¢ je potpuni fanatik,
sjajan showman koji veéinu
ljudi moze ba$ u sve uvjeriti i
predani hedonist, kojem nika-
da nije dosta vina, zabave i fi-
ne hrane,

Miro PliSo (51) uspjesni je i
ugledni zagrebacki odvjetnik,
suvlasnik ureda Markovié i

PliSo, koji sada zaposljava 25

Prvaserijavinas etiketom Meneghetti promovirana je na stanciji MeegH'ttl; vinograd

ljudi. Pli8o, koji katkad samog
sebe naziva Bosancem, zbog
porijekla, takoder je, bag kao i

Kristanéi¢, fanatizirani hedo=:.

nist, s golemom ambicijom da
ono ¢ime se bavi na kraju ispa-
dne najbolje moguce. :
PliSo je jedan od prvih Hr-
vata koji je, uz vie nego profi-
tabilani zahtjevan posaou
gradu, poc¢eoizgradivatiidru-

gu karijeru u uljarstvu, vinar-
stvuiturizmu.

Kalifornijski pouéak
Takav je model karakteristi-

¢an, primjerice, za kalifornij-~

skuNapu, gdje suvrhunski od-
vjetnici, lije¢nici ili menadZeri

* istodobno vlasnici ozbiljnih vi-

narija. Plio kaZe da nije znao
za taj kalifornijski poucak ka-

inu arlman‘;a'

Kvaliteta

Urod uvinogradu
;@ingdl_(gi
grozde se odmah
sortira

IME STVORENO
MASLINOVIM

ULJIMA SIRI SE 1

NAVINA

daje odlucio kupiti Meneghet-
ti. Vino koje su Plido i Kristan-
¢i¢ proizveli uskladu je s njiho-
vom dosadas$njom profesio-
nalnom reputacijom.
Meneghetti iz 2003., proi-
zveden od loza zasadenih
2002., koje, dakle, teoretskine
bi smjele davati bilo kakav

urod, anajmanje grozdeza vi- -

no, jedno je od najboljih istar-
skih crnih vina koje sam uopde
kusao (u konkurenciji su jo§
jedino prvi Coronicin Grabari
neka Coronicina vina iz 2007.
koja ¢e jo$ bar godinu dana
provesti u bacvi).

Crnavina uIstri

Meneghetti iz 2003. ima, na-
zalost, samo kolekcionarsko
znacenje, jer ga je proizvede-
no premalo da biugao u siru
distribuciju.

Meneghetti iz 2004. jos ne
posjeduje perfektnu zaokru-
Zenost 2003., ali se, sasvim si-
gurno, radi o vrhunskom, ele-
gantnom i svjezem vinu, koje
ce profitirati dodatnim odle-

Zavanjem u boci i kojé jasno.

pokazuje da Istra, uz najstroze
metode proizvodnje, moZe
postati zemlja crnih vina.
Bijeli Meneghetti, proizve-
den od chardonnaya s nesto

- malvazije, zasad je u stanovi-

toj potrazi za identitetom, §to
neznacidajerije¢ oslabom vi-
nu.

Plido i Kristanci¢ promovi-
ralisu ovoga ¢etvrtka u podne
prvu seriju vina s etiketama
Meneghetti: na party u stanci-
ju Meneghetti doslo je, ra-
dnom danu usprkos, razmjer-
no mnogo ljudi. Mislim daje
prevladao dojam da crna vina
Meneghetti svojim potencija-
lom opravdavaju snagu bran-
da Meneghetti, koji je stvoren
na maslinovim uljima.

A ulja Meneghetti sluzbe-
no, prema rezultatima na
svjetskim smotrama, pripada-
jumedu najbolja na svijetu.
Pliso je 2008. godine proizveo
oko 1700 litara ulja od sorti
buza (to se ulje prodaje pod
etiketom Izbor), leccino, rosu-
ljaibjelica. Zanimljivo je daje
dio maslinika morao izmjesti-
ti jer su se stabla tijekom zime
smrznula. Na toj je mikroloka-
ciji posadio vinograde.

Miro PliSo kupio je stanciju
Meneghetti 2000. godine, od
nasljednika njezina drugog

vlasnika: Prvi vlasnil, po ko-
jem je stancija dobila ime, po-
digao je to imanje negdje sre-
dinom 19. stoljeca, iz razu-
mnih komercijalnih razloga:
samo par kilometara od ze-
mlje na kojoj se nalazi stancija
austrougarska je vlast sagradi-
la vojarnu s oko 600 ljudi, ko-

- jima je trebala hrana.

Gospodin Meneghetti vidio
je prilikuiodlucio vojsci ponu-
diti sve §to se na stanciji moze
proizvesti. Kada je Pliso kupio
Meneghetti, veéidio od 11 he-
ktara obradive zemlje (sada
sedam hektara zauzimaju vi-
nogradi, a ¢etiri maslinici), bio

je zarastao u §ikaru. Na posje- |

du, koji se nalazi odmah po-
lraj Barbarige, blizu Bala. vise
od petnaest godina nitko nije
Zivio.

“Da bismo ovu zemlju udi-
nili upotrebljivom, morali smo
krvavo i krvavo raditi. Kopali
smo duboko, kao da radimo
na tunelu do Australije, a za-

tim sn1o navazali tisuce i tisu-
¢e kamiona zemlje”, sjeca se
Pligo, pokazujudi mi jedan ne-
vini maslinik blizu glavne
zgrade.
Vizemilijunskainvesticija
Stancija Meneghetti, vi$emili-
junska investicija, danas se,
osim od vinograda i maslini-
ka, sastoji od glavne zgrade,
gospodarskih zgradaistanova
za zaposlene.

Glavna zgrada, u kojoj
odjednommoze boraviti osam
ljudi, uredena je podigrano,
ali zapravo luksuzno. Iznaj-
mljuje se za 6500 do 8300 eu-
rana tjedan, ovisno o sezoni.
Glavna zgrada obuhvada i sa-
unu, zatvoreni bazen te mali,
ali dobro opremljeni gym.

Ispred glavne zgrade, s po-
gledom na vinograde, nalazi
se otvoreni bazen.

Pliso kaze kako je stancija
popunjena 30 do 35 tjedana
godisnje. “Sto je, zapravo, naj-

Ale§ Kristandic:
Biojeto
izvanredan slucaj.
Pozvaosam

isvogtatu
Miro Pliso:

Trudim se piti
. hnajboljubocu.
Zivot ipak nije tako
dug zakompromis

vi$e $to mogu podnijeti, jer
inace ja ne bih mogao dolaziti
ovdje”. Na turistickom dijelu
stancije zaposlena su i tri ku-
hara.

Na gospodarskom dijelu
stancije, podignutom za neko-
liko mjeseci, u obliku slova H,
nalazi se hala za proizvodnju
vina s podrumom s ba¢vama,
ku$aonica vina te stanovi za

Attt

obitelji ljudi koji su stalno za-
posleni na Meneghettiju.

Najzastupljeniji merlot
Kristanci¢iPliSo zasadilisu pr-
ve loze 2002. godine. “On zna
sve o vinu, ali svejedno, odlu-
ke moram donositi ja, kao vla-
snik. Ale$ mi izlaZe opcije, ka-
tkad se i svadamo, ali na meni
je kona¢na odgovornost. Sto
znaci da stalno moram uditi”,
kaze PliSo, koji je, sadedi gro-
zde, Zelio proizvesti vino koje
bi zadovoljilo njegove osobne
kvalitativne kriterije: “Trudim
se svaki dan piti najbolju ili je-
dnu od najboljih boca koje su
mi dostupne. Zivot ipak nije
tako dug da bih oko togaradio
kompromise.”

Od crnih je sorti u Meneg-
hettijevim vinogradima, koji
se svinalaze unutar imanja,
najzastupljeniji merlot, s nesto
cabernet sauvingona, caber-
net franca i vrlo malo terana.
Planiraju eksperimentiratiisa

Vlasnik stancije je odvjetnik Miro Pli$o, a stru¢ni suradnik za vino je Ale Kristanéic, vlasnikslovenske'Mo'i;Ejé

sangioveseom. Chardonnay,
malvazija i sivi pinot ¢ine bije-
li sortiman. Velik dio podloge
vinograda sastoji se od va-
pnenca; dio vinograda bijeli se
od komadica kamena. Tempe-
raturne razlike u vinogradima
trebale bi biti razmjerno veli-
ke, jerseradiojednomod hla-
dnijih dijelova Istre, $to je, uo-
stalom, vidljivo i po svjeZini cr-
nih vina.

U podrumu su pomije$ani
francuski i ameri¢ki barrique,
i nekoliko tonneaua (burgun-
dske bacve od 900 litara). Za
podrum se brine mladi Zago-
rec Damir Bosek, kojeg Pliso
bezuvjetno hvali, i koji bi idu-
c¢e godine trebao diplomirati
enologiju u Pore¢u. S Bose-
kom smo kusali dosadasnje
berbe, od kojih crna 2007. po-
kazuje daleko najvedi potenci-
jal, imozZe se pretvoriti u uisti-
nuimpresivno vino.

Sto cetek bitizaogodina
Kod bijelih se berbi javlja pro-
blemu neizbalansiranosti ma-
lolakti¢ne fermentacije, preja-
kog barriquea i relativno ni-
skih kiselina.

Kristanci¢ stotpostotnu
malolakti¢ku fermentaciju
opravdava ¢injenicom da biu
suprotnom vina morala biti fil-
trirana, $to se po svaku cijenu
nastojiizbjedi.

Uspjehiznanje
Fascinantnojeda
tako mladeloze

mogudati
dobrovino

Crni Meneghetti iz 2003.
proveo je Cetiri godine u hra-

stu, koji se, medutim, u vinu .

izravno ne osjeti: u ovom se
primjeru radi o optimalnoj
uporabi barriquea.

Meneghettiiz 2004, koji bi
se trebao prodavati za pedeset
eura, ikoji tako postaje najsku-
pljeistarsko, i jedno od najsku-
pljih hrvatskih suhih vina,
nestoje krace odlezavao, §toje
inormalno s obzirom na umje-
reniji karakter te berbe, u
usporedbi s ekstremno vru-
¢om 2003. godinom.

Tkod 2004. je apsolutno fa-
scinantno da tako mlade loze
mogu dati tako dobro vino.
Postavlja se, prirodno, pitanje
§to Ce biti za desetak godina,
kada te loze buduu punoj sna-
zi. Radedi na Meneghettijevim
vinima, Ales Kristancic¢ i Miro
Pliso drzali su se posve be-
skompromisnih kriterija: urod
uvinogradu nije ve¢i od 60 do
70 dekagrama po lozi, grozde
se sortira na ulasku u vinariju,
odmabh poslije sortiranja se

hladi, dugo macerira, i onda
odlezava, u ba¢vama i u boca-
ma, onoliko dugo koliko se ve¢
procijeni da je potrebno za Ze-
ljeni rezultat.

A rezultat je ve¢ sada, dok
jeMeneghettijos fakticki u ek-
sperimentalnoj fazi, dizanje
ljestvice za kvalitetu crnih vi-
nanesamo ulIstrinegoiucije-
loj Hrvatskoj.

Kriteriji se moraju dizati

Bas kao 5to je hrvatskoj vin-
skoj industriji trebao jedan Bo-
dren, koji je kao amater, opet
uz pomo¢ slovenskih profesio-
nalaca, proizveo slatka vina
koja suuDecanteru osvojila ti-
tule svjetskih prvaka, hrvat-
skoj vinskoj industriji potre-
ban je i Meneghetti, da bi se
naprosto pokazalo kako se kri-
teriji moraju mijenjatiidizati.

Sve drugo vodi u stagnaci-
ju, prosjecnost i neprepozna-
tljivost.

Zanimljiva je i znacajna ¢i-
njenica da Bodren i Meneg-
hetti, dvije vinarije koje su si-

gurno bitno obiljeZile hrvat- |

sku scenu u 2008. godini, ne-
maju bas nikakve veze s main-
streamom domace vinske in-
dustrije.

Nadajmo se, medutim, da
ce oni utjecati na njezine po-
slovne modele, ambicije i kva-
litativne kriterije. #

hrvatskih hotela i slasti¢arnica

vrhunskih slasti¢ara, kuhara
i barmena iz najprestiznijih
predstavlja svoje specijalitete

PLUS! slastice za dijabeticare,

bez glutena, aditiva
i nezdravih masnoca

Luksuzno izdanje na 132 stranice

Kod vasSeg prodavaca novinal




