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LAN KRISTANCIC

Novosti iz kate-
gorije veliko in
penece se vino

kapovolto.

o
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PRI MOVII
IMAJO MLADE

LETOS SO PO 26 LETIH POKUKALI
NASVET POTOMCI VELIKEGA
BELEGA IN VELIKEGA RDECEGA -
POD OZNAKO »VELIKO« ODSLEJ SE
REBULA, SAUVIGNON IN MERLOT.

\ VANJA ALIC
e vinskega poznavalca doma ali na tujem
vprasate, kdo je najbolj vplival na razvoj
sodobnega slovenskega vinarstva in pre-
poznavnost slovenskih vin v svetu, bo
odgovor vedno enak — Ales Kristancic oziroma hisa
Movia.

Ko sta leta 1995 prisli na trg zvrsti veliko belo in
veliko rdece, ni bilo ve¢ poti nazaj. Pisec teh vrstic
pomni, da je Kristanci¢ na novinarski predstavit-
vi na Ceglem navzoc¢im novinarjem ob premier-
nem pokusanju ponudil tako velike kozarce, da
so se samo spogledovali in ¢udili, saj vecina takih
kozarcev dotlej Se ni videla. Drugo je zgodovina, o
kateri je bilo prelitega Ze toliko ¢rnila, da je res ni
treba obnavljati. Se je pa letos v kleti - mimogrede,
letos so jo dodobra razsirili, na strehi novega dela
pa nastaja kosarkarsko igrisce — pojavil kup otrok,
potomcev velikega belega in velikega rdecega.

Selekcija najboljsih sodov in leg

Letos so vinoljubom premierno ponudili veliko
rebula 2019, veliko sauvignon 2019 in veliko merlot
2015, prihodnje leto pa se jim bo pridruzil se veliko
chardonnay 2020. In zakaj po 26 letih razsirjena
ponudba v kategoriji »veliko«?

»Vse velike kleti — ne mislim samo velike po koli-
¢ini pridelanega vina - imajo piramidni sistem. Naj-
pocasi v konico, kjer so najmanjse stevilke najkako-
vostnejsih vin. Prinas paje bila piramida vedno obr-
njena. Med rdec¢imi vini je bilo vedno najvec velike-
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gardecega, ki je nas zascitni znak. Seveda ga znamo
veliko pridelati, ker imamo za to tudi moznosti,
naravne danosti,« zacne 22-letni Lan Kristancic, ki
prevzema cedalje vec vajeti na posestvu Movia.

Nadaljnja razlaga gre takole: v letu po trgatvi je v
Kkleti okrog 150 barikov, napolnjenih zmerlotom. Po
drugem letu jih gre iz kleti okrog 30 za linijo Turno,
naslednje leto pa e 30 za merlot pod ¢rno etiketo.
Ostane jih torej 90 za veliko rdece.

»Mislite, da je med njimi Se prostor za tako ime-
novani barrel selection? Seveda je. Razlike med
sodi obstajajo. Ce med stotimi sodi izberemo tri ali
stiri (letnika 2015 je le 750 steklenic, op. a.), ki so
res izjemni in drugacni od preostalih, je to veliko
merlot. Ta merlot je samozadosten in ne potrebuje
druzbe cabernet sauvignona in modrega pinota,«
koncept dodatno razjasni mladi Kristancic.

»Veliko« je mocénejSa znamka od »single
vineyard«

Avse se zacne v vinogradih. Pri bratovscini z ozna-
ko veliko gre pravzaprav za trenutno modni »single
vineyardg, se pravi za vinifikacijo ene lege oziroma
vinograda, kar stevilni slovenski vinarji v zadnjem
casu radi oznanjajo na steklenicah, ¢eprav zakon-
sko to $e ni podkrepljeno.

»Merlot, ki raste v vinogradih Brezi¢ in Mar-
tinovo, je bil vselej boljsi od preostalih. Za veliko
merlot 2015 smo izbrali sode iz vinograda Brezic,
kar je navedeno tudi na hrbtni strani etikete,« pove
sogovornik. Zakaj panasteklenice ne pisejo oznake
single vineyard? »Ker oznaka veliko nasim kupcem
pove vec kot single vineyard,« izstreli mladi vinar.

Podobna je tudi zgodba z velikima rebulo in sau-
vignonom, ki raste na znameniti legi Gredic. »Sau-
vignon imamo sicer vec¢inoma zasajen na severnih
legah, ta pa je na juzni legi, na opoki. Na trtah smo
pustili le 650 gramov grozdja. Vem, da se slisi noro,
ampak na tej legi mora biti res tako skromen pri-
delek na trto, da dobimo, kar zelimo. Vinograd je
zasadil $e moj nono, ki pa nikoli ni bil zadovoljen
s kolicino pridelka,« se smeje vnuk legendarnega
Mirka Kristancica.

Kako pabodo pivci vedeli, da so sortne polnitve z
oznako veliko Se za odtenek boljse (in tudi drazje)
od zvrsti, saj je ponavadi prav nasprotno. »Ce smo
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si mi pod oznako veliko drznili umestiti sorto, mora
pivec vedeti, da ta sorta ne potrebuje spremljave
in bi z mesanjem zgolj unicili unikatnost sorte in
vinograda,« odgovarja Kristancic.

Puro, obrnjen na glavo

V hisi Movia so letos splavili tudi mehurckasto
novost, slisi pa na ime kapovolto, torej obrnjen na
glavo, ¢e poskusamo italijanski izraz (capovolto)
prevestivslovenscino. A dabibralci razumeli, zakaj
taksno ime, je potrebnega nekaj predznanja.

Ales Kristancic je leta 1999 prvic¢ brez dodat-
ka zvepla napolnil penece se vino puro in ga trgu
ponudil nedegoziranega, torej z usedlino vred, s
¢imer se v steklenici nadaljuje aktiven proces zore-
nja na kvasovkah, pivec pa vino sam degozira — ko
odpre steklenico. Priporocljivo je steklenico dan
pred pitjem obrniti z »glavo navzdol«, najlazje pa
jo je — zaradi pritiska — odpirati v posodi z vodo s
posebej za puro prirejenim odpiracem, tako ime-
novanim puristom.

»Kapovolto pomeni obrnjen na glavo, ampak
pri nas je puro original, ki je Ze v osnovi obrnjen
na glavo. Ce torej steklenico, obrnjeno na glavo,
Se enkrat obrnes za 180 stopinj, dobis steklenico v
klasi¢nem polozaju. To je nase novo penece se vino,
kapovolto. Gre za igro besed in pomenov, pri ¢emer
moras seveda vedeti, da pri nas vse izhaja iz pura,«
se smeje sogovornik.

i 2& WES
ROGASK

..I|II|I L {___ ¥

X prISTOq

In zakaj so se odlo¢ili, da po vec kot 20 letih
ponudijo pravilno obrnjeno steklenico penecega
se vina? Zaradi lazje uporabe? »Ja in ne. Povod za
nastanek kapovolta je bila serija zamaskov, ki se
jih ni dalo odpreti pod vodo s puristom. Ko odpi-
ras s puristom, mora zamasek lepo zdrseti iz grla
steklenice. A v tej seriji so bili zamagki taki, da to
ni delovalo. Celo z roko jih je bilo tezko odstraniti.
V iskanju resitve se nam je porodila ideja, da puro
degoziramo in ga preobrazimo v kapovolto, ki pa
smo ga tako ali tako ze prej nacrtovali.«

Kapovolto letnika 2015 je - tako kot puro — pri-
delan iz chardonnayja, prav tako pa zori 48 mese-
cev na kvasovkah, preden gre na trg, Razlika je ta,
dalahko pivec puru podaljsa zorenje za neomejeno
Casa, saj ga tudi brez dodatka zvepla sciti usedlina.
Po besedah Kristancica pa kapovolto - kljub temu
da je nastal deloma po spletu okoliscin iz pura — ni
enak kot puro. »Ne gre samo za razliko v imenu,
temvec tudi v vsebini. Ce vinu vzames usedlino, se
zacne drugac¢no staranje. Manj je sadnih not, vec¢
pa zorilnih, na primer kruhova skorja, roglji¢ek in
tako naprej.« Bo torej kapovolto ostal muha eno-
letnica ali gabomo nemara srecevali tudi v prihod-
njih letih? »Bomo videli, kako se bo vino vedlo ¢ez
c¢as zaradi minimalnega dodatka Zvepla. Danes je
vino dobro, a ¢as je tisti, ki lahko naredi dobro vino
—veliko. Puro bo seveda vedno nas zastavonosa, saj
je edinstven.«

skupina

dana”

Lan Kristanci¢
je ze pri 18 letih
pridelal svoje
prvo vino turno
malval. Od oceta
AleSa je — poleg
radovednosti -
podedoval tudi
karizmo in smisel
za pripovednistvo.
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