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posvuda. U podrumu, ispred
vinoteke, rukama, otvaragima
isabljama
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Jedan od sto najholjih vinara
na svijetu odusevio Zagreh!

Ales Kristancic, slovenski vinar i vlasnik imanja Movia, u vinoteci Bornstein odrzao je prezentaciju svojih
sedam najboljih vina i prenio svoje nevjerojatno znanje malom broju okupljenih entuzijasta.

PISE VUK RADIC

les Kristanéié je

potpuno lud.

Skace uokolo, pen-

je se na stolice, ot-
vara bocu za bocom, ljudi
padajusastolaca od smijeha,
tréi uz stepenice, tréi niz ste-
penice. Pogodio je fotografa
¢epom pjenusca. Sve se to
zbiva prije nekoliko dana u
vinariji Bornstein gdje su
ugostili Kristancica i njegov-
ih sedam spektakularnih
vina. PruZio je nevjerojatan
Sou.I prenio u nekoliko sati
vise znanja nego §to vecina
ljudi moze nauéiti u nekoliko
godina praéenja vinske
scene.

Kristan¢i¢ je vinar kakvog
nema. Slovenac iz Goriskih
Brda, trenutno vodi
obiteljsko imanje Movia i
proizvodi istoimeno vino.
Ucio je od svojih predaka,

vjestine usavrsio u Bor-
deauxu i Burgundiji,a kuci se
vratio s novim znanjima i
idejom o sasvim drugacijem
konceptu proizvodnje vina.
“Najvise Sto moZemo
napraviti za vino je da sacu-
vamo ono $to je priroda
dala”, kaZe Kristanéic. U svo-
ja vina ne dodaje umjetne
dodatke, ne filtrira svoja
vina. I kada pri¢a o tome, gori
od zelje da svoj entuzijazam
prenese drugim ljudima.
Mase rukama, vice, $ali se,
tek tu i tamo zastane kada
nije siguran kako reci nesto
na hrvatskom.

Umijetni dodaci

Proizvodi neka od na-
jboljih vina na svijetu.
Doslovno. Wine Spectator ga
je 2003. godine svrstao u 100
najboljih vinara na svijetu.
Ocjene su mu redovito preko
90, i to od najzeséih vinskih

kriti¢cara. Samo petinu svoje
proizvodnje prodaje u
Sloveniji, ostatak plasira na
trzista SAD-a, Kine, Japana i
cijele Europe.

U Bornstein je dosao sa
sedam vina. Puro Rose,
pjenusac iz 2005. godine,
mozda najbolje moZe opisati
Kristanéica. Cijela njegova
filozofija je u toj boci i treba

Kada pri¢a o vinu,
gori od Zelje da svoj
rukama, vice, Sali
se, tek tu i tamo
zastane kada nije

siguran u svoj
hrvatski

je probati. Od samog showa
otvaranja pjenusca, do filo-
zofiranja oko sedimenta koji
se nalazi unutra, preko ustra-
janja na nekoristenju umjet-

nih dodataka unutra. Oku-
plienima je pokazao i Sauvi-
gnon 2012, Lunar Chardon-
nay 2008., sjajnu Lunar Re-
bulu 2008., Veliko Belo 2007.,

Modri Pinot 2008. i Veliko
Rdece 2003. Sve jedno bolje
od drugog, puno bolje kada ih
osobno prezentira fenome-
nalni Kristandié.

mﬂgﬁ;:ine :
na police
Raw Bite, popularne
danske energetske
ploéice, dostupne su i na
hrvatskim policama
zdrave hrane.
Napravljene su iskljuéivo
od sirovog voda, i
oraSastih plodova uzgo-
jenih po ekoloskim nage-
lima te ne sadrze
dodane Secere,
arome ni
konzervanse.

TraZi se -
| karnevalska zvijezda!

nagradni natjecaj
koji ée darovati
vikend putovanje
za dvoje na
‘Venecijanski
karneval Svi
kaji zele sudjelo-
vati u izazovu orig-
inalni recept za
karnevalsku slasticu
trebaju unijeti na
www.slastistika.hr, a
ziri Slastistike odabrat
¢e najbolje.
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Vise od 500
stru¢njaka bira
dobre restorane

FISEVUKRADIC

Krenulo je glasanje za na-
jvazniji odabir najboljih
restorana u Hrvatskoj! Vige
od 500 mnajvecih gastro
stru¢njaka koji sudjeluju u
izboru Dobri restorani 2014.u
organizaciji Dobre hrane
trenutno biraju koji ée
restoran ove godine zasjesti
na prvo mjesto ovog
uglednog odabira restorana.

Konaéni pobjednik bit ¢e
objavljen na svecanoj dodjeli
nagrada koja ée se odrzati

pocetkom travnja. Na istom
eventu bit ¢e predstavljen i
novi vodi¢ kroz restorane
Hrvatske u nikad vedem iz-
danju s vise od 850
restorana. Takoder, ove go-
dine uvode se i dvije pot-
puno nove kategorije - chef
bira chefa i nagrada publike.
Tako ¢e najutjecajniji do-
maci kuhari imati priliku
nominirati svoje kolege za
najbolje kuhare u Hrvatskoj,
a publika ¢e prvi put imati
priliku dati svoj glas o naj-
draZzem restoranu.J




