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Ales Kristancic s posestva Movia o svoji filozofiji in njegovih vinih, ki jih pozna ves svet

Vinar, ki je odpiral vrata v svet

poskusimo most, ki srameZljivo nakazuje, v kak§no

T rgatev v Brdih je v polnem teku. V kleteh Ze lahko

vino se bo razvil. Do takrat ¢aka kletarje Se obilo
dela, saj so doslej pod streho le najbolj zgodnje sorte,
vecina rdecih Se dozoreva, prav tako rebula. V teh dneh
se je z AleSem Kristanc¢i¢em tezko dogovoriti za pogovor.
Se za nekaj ur spanja dnevno komajda najde ¢as, saj so
prve ure predelave odlocilne za potek celotne
fermentacije, predvsem pa za cvetico in okus koncanega
vina. In most ne pozna dneva, ne pozna noc¢i. “Lan mi
ogromno pomaga, a zjutraj je v Soli, popoldne pise
naloge,” je pohvalil sina in obZaloval, da ni ve¢ doma. Saj,
grozdne pocitnice bi bile v nasih krajih bolj smiselne od

krompirjevih ...

» Za zunanjega opazovalca se
zdi, kot da je zgodovina kleti
Movia zaporedje stopnic,
pravzaprav nadstropij, ki jih z
lahkoto preskakujete. Prvi
cementni sodi, posode iz
nerjavnega jekla, bariki, veliki
sodi batoni, nedegorZirane
penine brez dodanega sladkorja,
dolge maceracije z luno kot
vodilnim kletarjem so le
nekatere izmed prelomnic, na
katere ste morali Sele navaditi
potro$nike, celo najbolj zveste
ljubitelje vasih vin. Ste se sploh
kdaj vprasali, pred kaksno
preizkus$njo jih postavljate?

“Mar res? Z mojega zornega
kota so bile spremembe pocasne.
Videl sem, kaj bi lahko naredil, in
bil kar nestrpen, ker do tega ni
prislo takoj. Zame so bila Brda
vedno sredisce sveta, predvsem
vinskega sveta, domovina
izjemnih vin in vinorodno
obmocje z neizmernim
potencialom. Ziveli smo ob meji,
kar nam je omogocalo, da vidimo
preko nje. Da zaznavamo njeno
prisotnost in se zavedamo njene
dejanske nepomembnosti.
Spominjam se enega prvih
intervjujev za kak tuj medij, za
Svicarsko revijo Vinum. Novinar
madzarskega porekla je imel
nalogo, da vsakih deset let obisce
nekaj vzhodnoevropskih vinarjev
in da naplete zgodbo, ki se je vila
od Ceske do Bolgarije in
vklju€evala tudi takratno
Jugoslavijo. Dobil je namig, da se
v Brdih nekaj dogaja, da je tu
poleg zadruge tudi en zanimiv
kmet, ki ga je vredno omeniti, in
tako se je najavil pri nas. Bil je to
njegov zadnji dan, priSel je z

avstrijski vinorodni okolisi
bistveno bolj vzhodno od nas, da
pa se na politiko ne spoznam
toliko, da bi presojal, ce in kako
lahko vpliva na vino. Zamislil se
je, se opravicil, in potem je z
ekipo ostal pri nas nekaj ur. Med
odpiranjem steklenic sem
navrgel, da so nasa vina tako
dobra, da se lahko primerjajo z
vsakim pridelkom tistih
zahodnoevropskih vinarjev, ki jih
oni tako cislajo. Podrazil sem ga,
da si kar predstavljam, o ¢em bo
pisal. Da bo omenjal opazen
napredek, sodobne repkalnike in
willmes stiskalnice, nato pa
zakljucil, da je duh kolektivizma
Se prevec Ziv, da bi vinarji lahko
naredili kakovostni preskok.
Ocitno se ga je prijelo, napisal je
dober ¢lanek in urednik se je
odlocil, da me da na naslovnico,
kjer so z mastnimi ¢rkami
naznanili, da je tokrat nekaj
novega na vzhodu. Novega? Novo
je bilo samo to, da so nas 'odkrili’'
in zaceli o nas posteno pisati.”

Svojak, svoje srece
krojac

» Kako bi strnili pot, ki vas je
pripeljala v vrh svetovnega
vinarstva?

“Kar koli naredimo, vedno
moramo izhajati iz nas samih.
Misliti moramo zgolj na to, kaj
lahko damo, ne pa na to, kaj bi
drugi Zeleli dobiti od nas.
Potrebno je imeti debelo koZo in
preslisati pripombe, kar ni vedno
lahko in vsakdo tega ne zmore.
Vcasih je najpomembnejse, da te
razumejo tisti, ki so ti najblizji.
Zame je bilo najtezje, ko sem se

“Neverjetno, kako drugacen je bil svet pred le
nekaj desetletji. Gostilne so tocile odprto vino,
mogoce so imele nekaj litrskih steklenic, pravih
buteljk je bilo malo, manj kot za vzorec.”

zamudo, se zacel opravicCevati, da
nima dosti ¢asa, in da potrebuje
le zaklju¢no misel. Miza, ki smo
mu jo pripravili za pokusino in
pogostitev, ga sploh ni zanimala,
mene pa ni zanimal tak pristop.
Ceprav dvajsetleten in $e povsem
nepoznan v vinskem svetu, sem
zbral pogum in mu pokazal vrata.
No ja, dal sem mu vedeti, da z
brzino ne bo nicesar opravil.
Vprasal sem ga, koga sploh
pojmuje za vzhodnoevropskega
vinarja, ali postavlja lo¢nico po
zemljepisni ali po politi¢ni liniji.
Poudaril sem, da so Stevilni

moral dokazati doma, oc¢etu. Oce
je dobro poznal zgodovino Brd in
je to¢no vedel, kam pripeljejo
slabe odlocitve. Moji predniki so
bili Ze odkar pomnimo svojaki,
svobodni kmetje, s svojo hiso in
zemljo, medtem ko so bili Stevilni
nasi sosedje koloni, najemni
kmetje. Tako je bilo pred prvo
svetovno vojno, v letih pod
fasizmom pa se je Stevilo kolonov
Se povecalo. Oblasti, ki
Slovencem niso bile naklonjene,
so spodbujale zadolZevanje, toda
zgolj zato, da bi jih potem privile
z obrestmi in jim zarubile posest

ali jih prisilile v prodajo zemlje.
Starejsi so za slabega gospodarja
rekli, da se mu pozna, da je bil
kolon. V istih letih so moji
predniki zgradili klet, ki nam je
dobro sluzila skoraj pol stoletja.
Svojaki so seveda drugace delali z
grozdjem in vinom kot koloni, saj
njihove hise niso imele kleti, vino
za domaco rabo pa so si
pripravili skoraj izkljuc¢no iz
presanine. Zanje je bila vkljucitev
v zadrugo edina prava resitev, ki
je pomenila tudi reSitev za Brda
in brisko vinarstvo. Nas so, vsaj
kolikor vem, pustili pri miru.
Mogoce gre zasluga za to kar
§tirim partizanom iz nase hise,
od katerih je eden tudi padel za
svobodo. No, glede pricakovanj,
ki jih je oce gojil do mene, pa si

zeleli prepricati, da so le vina z
visokim odstotkom neprevretega
sladkorja dostojna svecane mize,
medtem ko suha sodijo zgolj v
'delafsko’ menzo.”

Kristancic
postane Movia

» Kdaj se je vinski trg
razveselil prve steklenice vina iz
va$e kleti?

“Naj uvodoma povem, da je bil
moj oce izjemen vinski trgovec.
Naucil me je, da se mora vinar
zavedati, kaj prideluje, da mora
iskati dovrSenost, s katero je
lahko zadovoljen. Ce on ni, mu
niti lepe besede drugih ne
prinesejo mirnega spanca.
Prodajal je odprto vino in kupci

“Veckrat je mogoce slisati tezo, da smo imeli
zacetniki nekaksno sreco, da je trg hlastal za
novostmi. Mogoce, toda Ce bi ne bilo za novimi
imeni, ki smo se takrat pojavili, visoke kakovosti,

bi kmalu izginili.”

je zanimivo prebrati reportazo o
trgatvi v Brdih, objavljeni v eni
zelo stari Stevilki Primorskih
novic. Ko je novinar pobaral
Mirka, ¢e bi ne bilo lazje oddati
grozdja v zadrugo, se je izmazal z
izgovorom, da je Ze prestar, da bi
spreminjal stare navade, da bo
odlocitev prepustil sinu in da bo
sprejel katero koli njegovo
odlocitev. Tisti sin sem bil jaz in
takrat sem imel Sest let. Dvomim,
da bi pri mojih osemnajstih ali
dvajsetih Se tako mislil. Toda na
kmetiji nisem ostal zaradi upanj,
ki so jih drugi polagali vame; to je
bila moja odlocitev, odlocitev za
mojo pot, ki je vkljucevala
uveljavitev v svetu.”

» Verjetno si je danes kar
tezko predstavljati razmere, ko
ste zaceli prvi briski vinarji
prodirati na trg z lastnimi
polnitvami. Kaj je vam posebej
ostalo v spominu iz tistih ¢asov?

“Neverjetno, kako drugacen je
bil svet pred le nekaj desetletji.
Gostilne so tocile odprto vino,
mogoce so imele nekaj litrskih
steklenic, pravih buteljk je bilo
malo, manj kot za vzorec. Vinske
karte, tudi najdaljSe, so ponujale
le kako dvajseterico polnitev. Na
njej so bile oznacene vinorodne
dezZele in okolisi, ob seznamu vin,
ki je sledil, kleti niso bile
napisane. Saj jih tudi ni bilo
potrebno omenjati - v vsakem
okolidu je bila zgolj ena zadruzna
klet, le na Stajerskem se je Ze
pojavil Curin! To se mi je zdelo
nesprejemljivo, povsem
nerazumljivo pa mi je bilo, da so
Stajerska vina bistveno draZja od
primorskih. Ce je bilo potrebno
za Curina odsteti deset novih
dinarjev, je podobno vino iz
ptujske kleti stalo sedem, briska
si dobil za pet. Obenem sem
videl, da je sosednji Collio Ze
zacel postajati cenjen v Italiji,
zato sem se spraseval, kaj je
narobe z nami, zakaj ne znamo
uveljaviti nase kakovosti, kdo
povzroca informacijski mrk o
nasih vinih. Vinski lobisti so nas

so prihajali kar k nam na dom:
vecji odjemalci z velikimi sodi
golberji na tovornjaku, manjsi s
damizanko ali kako drugo
primerno posodo. Pazil je, da ne
proda vsega vina zgolj nekaterim
in naenkrat, ampak je skrbel, da
so imeli redni kupci vina dovolj,
Ceprav ne toliko, kot bi si ga
Zeleli.

Pred odhodom k vojakom sem
uspel doseci, da nismo
pridelovali zgolj bele in rdece
zvrsti, ampak da smo nekatere
sorte donegovali lo¢eno. Zaceli
smo s sauvignonom, furlanskim

Movia

tokajem, belim pinotom, rebulo
in merlotom. Z letnikom 1986
smo tri sorte, rebulo, tokaj in beli
pinot, tudi usteklenicili. Z
naslednjim letnikom sta se tej
trojici pridruzila
pinot-chardonnay in merlot, 3e
leto kasneje tudi prva zvrst, Vinja
Movia. Isto¢asno smo spremenili
blagovno znamko: vina smo
zaceli podpisovati z imenom, po
katerem smo bili v Brdih od
nekdaj znani, saj je bilo Ze
prvemu Kristancicu, ki se je
prizenil k Movii jasno, da bosta
za njegov pravi priimek vedela le
cerkev in drzava, za vse ostale pa
bo - Movia. S tem smo se ognili
zapletom z drugimi Kristancici, ki
so se pripravljali za vstop na
vinski trg, krajSe in lazje
izgovorljivo ime pa je omogocalo
tudi vecjo prepoznavnost.”

» In kaks$en je bil prvi odziv
kupcev?

“Ko sem napolnil prve
steklenice, sem jih dal v avto in
se odpravil na pot. Zdelo se mi je,
da bi moral biti Bled tisti kraj,
kjer bodo zaradi vpetosti v
mednarodne turisti¢ne tokove
najbolj zainteresirani za nasa
vina. Sel sem v Vilo Podvin, v Vilo
Bled, v Grand hotel Toplice,
zatem Se na Otocec in na
protokol. Ko sem prisel v klet Vile
Podvin, sem opazil velike kupe
srbskih, bosanskih, makedonskih
vin, raznih caric milic, Zilavk, t'ge
za jug, po vsaj dvajset kartonov
vsakega. Direktor Luka Pretnar,
o¢e smucarke Spele, se mi je
potozil, da Se teh, ki so
sorazmerno
poceni, ne
morejo prodati,
kako naj bi

Ales§ Kristan¢i¢ zmeraj poudari, da je kmet. Kmet je zanj tisti,
ki stoji na zemlji in ki mu pogleda v nebo ne zakriva streha.
Odvisen je od vremena, od narave. Sam si ju nikoli ni poskusil
podrediti, prej razumeti in ugotoviti, kako bi lahko danosti
okolja izkoristil v svoj prid. Pravzaprav v prid trte in vina, ki sta z
leti postala njegovo izrazno sredstvo. Pripadnost skupini Triple
A: agricoltori, artigiani, artisti najbolje odraza njegovo (kmecko)
privrZzenost zemlji, cehovsko obvladovanje delovnih procesov in
zilico za premikanje zaznav mogocega.

Med varno hojo po utrjenih poteh in stalnim iskanjem novih
izzivov se je odlocil za slednje. Sproti je postavljal in prestavljal
meje “zunanjega’ sveta. Z neiz¢rpno energijo, govorniskim
darom in prirojenim magnetizmom je znal pritegniti pozornost
vseh, celo popolnih abstinentov. Zar, ki ga je zanetil z besedo in
telesno govorico, se je ob pokusini vina ¢esto razplamtel v ogenj
navdusSenja. Vse to velja tudi v sedanjiku, le da je teh nastopov
nekaj manj kot v letih, ko je bil skorajda ve¢ na letalih kot na
trdih tleh, zagotovo pa vec po svetu kot doma.

Nobenega dvoma ni, da si lahko obetamo $e kaksno
presenecenje iz kleti Movia, pa ¢eprav novosti, ki so obnorele
vinski svet, on ne pojmuje kot takih. Naklju¢nih prebliskov ni,
vse je plod vedno bolj poglobljenega razumevanja narave, pravi.
Temu je sledilo drugac¢no delo v vinogradih, osvojitev principov
biodinami¢nega kmetovanja, spreminjanje kletarskih postopkov,
priseganje na vino brez dodajanja Zvepla, ozivitev predklasicne
metode za pripravo penine, ko refermentacijo v steklenici sprozi
sveZ most, primeS8an staremu vinu. Peneci puro, ki ga pred o€mi
gostov v banjici z vodo degorzira natakar ali Ales osebno, je
verjetno eden najbolj gledanih posnetkov iz vinskega sveta na
svetovnem spletu. Puro je rodil puriste, Movia moviste. Lahko bi
postal politi¢ni vodja, lahko bi si omislil lastno cerkev -
privrZencev mu ne bi manjkalo.

Toda ne. Na naso sreco ostaja kmet. VeS¢ svojega posla, po
malem, pravzaprav na veliko, pa tudi umetnik. TG
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potem moje, ki so se mu zdele
predrage. Vedel sem, da k njim
prihajajo ob koncu tedna Stevilni
italijanski gostje, katerim bi lahko
brez bojazni, da ga bodo
odklonili, ponudili nase vino.
Stavil sem na vse ali ni¢ in
predlagal pet kartonov vina za
preizkus: obljubil sem, da bom
priSel v ponedeljek po vse
neprodane steklenice, obenem
pa pustil telefonsko Stevilko. Ne
nase, ker nismo imeli telefona,
ampak gostilne 25. maj na
Dobrovem, ki jo je vodil ocetov
prijatelj Tonc¢i Rusjan. V soboto je
Pretnar Ze poklical, se opravicil
za napako in mi zabical, naj je jaz
ne ponovim. 'Hitro nalozite v
avto, kolikor morete vina in ga
pripeljite, ker so se moji TrijeStini
prav zaljubili vanj,’ je odlo¢no
ukazal. Oce je nekaj negodoval,
ker smo bili sredi dela, toda te
priloZnosti nisem smel izpustiti iz
rok.”

» V tem casu se je zgodila tudi
zagrebska Univerzijada; malo za
$alo in malo zares bi lahko rekli,
da je po marsalu Titu vase vino
odkril in zacel ceniti tudi njegov
najmlajsi general in kasnejs$i
hrvaski predsednik Franjo
Tudman?

“Gre za lep preplet nakljucij. V
Sempetru pri Gorici je takrat
obratovala restavracija Sanpier,
kjer je bil eden od treh lastnikov
Split¢an Edi Gantar, ki je poleg
ostalega skrbel za redno dobavo
sveZe ribe iz Dalmacije. Gostilna
je bila izjemno dobro obiskana in
zal Ze pokojni Edi je opazil, da
gostom ob odli¢ni ribi $e najbolj
tekne prav nase vino. Narocil je
svojim, naj me poklicejo, toda ker
nismo imeli telefona, se je kar
osebno zglasil pri nas. Predlagal
je nekaj skupnih pobud, jaz pa
sem mu ponudil mesto mojega
zastopnika za Split in okolico.
Receno - storjeno. Ze naslednji
dan je priSel z narocilom za cel
tovornjak vina, in ko smo ga
odpeljali, sem $el na pot tudi jaz.
Steklenice smo razlozili v treh
gostilnah, kjer so vina Movia
kmalu postala prodajna
uspesnica. Organizatorju prvega
Tudmanovega obiska v Splitu se
je zdelo primerno, da vkljuci tega
norega Slovenca na vinsko karto,
in dr. Franjo se je dobesedno
zaljubil v na$ beli pinot. Zelel me
je spoznati, me vabil na sprejeme,
postali smo dobavitelj vina za
zagrebsko Univerzijado. Ob
gledanju posnetkov iz tistega casa
se mi zdi, da sem kot kak Forrest
Gump, ki je bil povsod zraven. Ko
sem prinesel domov ¢asopis
Slobodna Dalmacija, kjer sem na
sliki ob Tudmanu, je oc¢e prvic
pokazal trohico zadovoljstva. Kot
da bi mi do takrat le pustil, da
delam nekaj po svoje, potem pa
je zacel sprejemati steklenicenje
vina kot usmeriteyv, za katero je
tudi on stal z vsem srcem. No,
mimogrede, veckrat je mogoce
sliSati tezo, da smo imeli
zacetniki nekaksno sreco, da je
trg hlastal za novostmi. Mogoce,
toda Ce bi ne bilo za novimi
imeni, ki smo se takrat pojavili,
visoke kakovosti, bi kmalu
izginili, kar se je nekaterim
takratnim pionirjem tudi zares
zgodilo.”

As v rokavu

» Kdaj je $el briski Forrest
Gump $e malo dlje kot na trge
takratne Jugoslavije?

s ERN &

Ales Kristancic - Movia: “Obiskujejo nas vsi, od preprostih ljudi do kronanih glav, in nihce ni naletel na zaprta vrata. Tu se
lahko prepricajo, da Movia ni zgolj preplet dobrih zgodb, ampak stvarnost, ki sloni na trdem delu, spostovanju narave in
kletarskem znanju.”

“Nas prvi izvoz je bila Nemcija,
uvoznik pa Dieter Sagolla, ki je
bil zaljubljen v Slovenijo. Smucal
je na elankah, se vozil v
Elanovem ¢olnu, jedel slovenski
med in pil slovenska vina. Ko sva
se spoznala, je takoj napolnil
bivalnik z mojim vinom in
odpeljal prvih deset kartonov v
Nemcijo. Sledila so vse vecja
narocila, objavo reportaZe o nasi
kleti v reviji Essen und Trinken pa
je pospremil s ponudbo bralcem,
da lahko narocijo karton treh
steklenic. Naenkrat smo prodali
15.000 steklenic, kar je bil za tiste
Case pravi podvig.”

rokama in razlagal o vinu, ki so
ga vsi pili. Ko je gospa Illy
vprasala, Ce bi se nasel kozarec
zanjo, si je Luca sezul Cevelj,
natocil vanj vino in ji ga ponudil.
Rosanna, kaks$na gospa, ga je
mirnodusno vzela, srknila
pozirek in komentirala, da je
dobro, z le nekoliko prevec
izstopajo¢im vonjem in okusom
usnja. Potem je dala
kozarec-cevelj naprej, tako da je
prisel tudi do mene. Ko sem spil
vino, je Mauro natocil vanj moj
sivi pinot, ga predstavil kot vino,
ki je bilo tri leta v hrastovih
sodih, in ga ponudil Luci.

“Kleti, ki so v lasti velikih podjetij,
multinacionalk, si ne smejo privosciti napak,
toda brez napak, brez hoje po robu, ni

napredka.”

» Kaj pa Italija?

“Na Italijo sem ves ta ¢as gledal
kot na asa v rokavu, ki ga je
potrebno ob pravem trenutku
povleci na plan. Mnogi kupci so
prihajali neposredno na dom,
Stevilni so se ponujali, da bi nas
zastopali, jaz pa sem izbiral.
Ponosen sem bil, ko sem se uspel
dogovoriti za zastopstvo z
Angelom Gaio, ki pa se je izkazal
za zelo nekorektnega
sogovornika. O vinih, ki sem mu
jih predstavil, je govoril v
preseznikih, pri dogovarjanju o
ceni pa mi je primazal tako
klofuto, da me je moc¢no
zabolelo. Bil sem sicer pripravljen
poZreti to krastaco, o kateri
nisem ocetu ¢rhnil niti besede, in
z dogovorjenimi vzorci sem se
odpravil v Verono. Malo sem
zamujal, Angelo me ni vec¢ cakal,
zato sem se pridruZil Rosanni Illy
in vinotekarju Mauru Lorenzonu,
ki sta bila namenjena na stojnico
Velierja. Vse naokrog je bil resna
tiSina, le tam je odmevala glasba
in predstavnik podjetja Luca
Gargano je skakal po mizi, krilil z

Garganu so se zasvetile oci,
nemudoma me je povabil, da se
mu pridruzim na mizi, me
vprasal po imenu in razglasil v
mikrofon, da je Ale§ Kristancic¢
novi velierist. In zgodil se je velik
premik, novo nadstropje, na
katerega pa sem se dolgo
pripravljal.”

» Z Garganom sta se o¢itno
hitro in dobro ujela. Manifest
vinarjev Triple A je kon¢no
nastal kot plod skupnega
premlevanja vinskih filozofij ...

“Drzi. Luca je verjel v daljSe
zorenje belih vin in jaz sem to
delal na osnovi lastnih spoznanj,
ne za zadovoljitev njegovih trZznih
Zelja. Kot pomemben vinski
trgovec je zelel vreci vsem $e eno
rokavico, jih postaviti pred nove
izzive. Zaslovel je s prestiznimi
francoskimi vini, potem je
ugotovil, da mora dati priloZnost
tudi novim drzavam, predvsem
pa tistim, ki z vinom Zivijo, ne pa
zgolj trgujejo. Kleti, ki so v lasti
velikih podjetij, multinacionalk,
si ne smejo privosciti napak, toda
brez napak, brez hoje po robu, ni

napredka. Pisal je takim kletem,
jim polaskal, da delajo dobra,
toda industrijska vina, za katera
je predlagal ceno okrog 6000
takratnih lir, kar je bilo manj kot
desetina cene, po kateri so se ta
vina prodajala. Jasno je ostal brez
vecine prej$njih dobaviteljev,
toda racunal je na nas, utrgance,
ki nas je imenoval za kmete,
obrtnike in umetnike. In uspelo
mu je. Nam je.”

Odkrivanje Amerike

» VZDA, ki je danes vas glavni
trg, teh naklju¢nih srec¢anj
verjetno ni bilo?

“Bil sem trikrat v Ameriki, da bi
nasel nekoga, s katerim bi lahko
delal. Ce bi to pocenjal sto let, bi
mi mogoce uspelo. Napotili so
me k tamkaj$njim slovenskim
drustvom, kjer so me trepljali po
ramenih, potem pa pric¢akovali
vino, ki bi bilo cenejse od
najcenejSega. Srecal sem tudi
slovenske podjetnike, ki so bili
pripravljeni delati z vinom,
Ceprav niso imeli pojma o
vinskem trgu. Mene je zanimal
nekdo, ki bi Ze bil dokazano
dober, ki bi k izbranim vinom iz
celega sveta dodal Se enega
slovenskega. Za prodor v Ameriko
je bilo zame vazno, da so me
dobro sprejeli Italijani, saj so
tamkajs$nji vinski vohuni
nemudoma obvestili nadrejene
onstran Atlantika o vinih nekega
Ale$a Movie iz Brd, ki so prodajna
uspesnica. Kasneje so mi mnogi
ocitali, da sem se na vinskih
kartah predstavljal v sklopu Italije
ali Furlanije, toda ne zavedajo se,
da drugace sploh ni bilo moZzno.
Ko je James Suckling postavil nas
sivi pinot na prvo mesto med
desetimi najboljsimi s celega
sveta in za poreklo napisal Collio,
ni niti zgresil, saj na tehnicnem
listu natanc¢no pise, da je
vinograd v Italiji. Mene je bolj
zanimalo, da se je zacelo govoriti
o vinih Made in Movia, da je
Movia zacela pomeniti jamstvo

za kakovost. Ko so novinarji,
poznavalci, radovednezi in
ljubitelji vina s celega sveta zaceli
hoditi k nam, so toc¢no videli, kje
smo.”

» Ste v Medani, v Ceglem, vina
pa Ze skoraj po celem svetu ...

“Potem, ko so nas odkrili
Americani, so se za nas zaceli
zanimati tudi drugi. Ce te
tamkajs$nje vinske revije uvrscajo
med sto najboljsih kleti na svetu,
si lahko prepri¢an, da te ne bodo
prezrli niti Japonci in niti Kitajci,
pa tudi v Stevilne evropske
drzave smo prisli prek ZDA.
Danes moramo Ze izbirati, kam
gremo in kakSne obveznosti
lahko sprejmemo. Tudi pri
sejemskih nastopih se
poskuSamo omejiti na
najpomembnejSe. Najbolje se
pocutim na skupnih
predstavitvah zdruZenja La
Rennaisaince des Appellation, v
katerem nas je 193 vinarjev s
celega sveta, iz Slovenije e Cotar,
Korenika-Moskon in Guerila.
Komur koli das tam roko, seze$ v
Zuljavo dlan, in vse ve¢ pravih
ljubiteljev vina si Zeli prav te
izkusnje. Tega se zavedajo tudi
organizatorji Vinitaly, ki nam
obljubljajo vse bolj$e in boljse
pogoje za naSo predstavitev.

Suckling me ponovno vabi na
njegov izbor petdesetih vinarjev
iz celega sveta v Hongkong.
Osebno te promocije ne
potrebujem vec, za Slovenijo pa
bi bilo zagotovo dobro, da bi bil
tam, toda brez napisa I feel
Slovenia, s katerim drzava
pogojuje prejem podpore za
sejemske nastope. V¢asih se mi
zdi, da je $e najuspesne;jsi
sejemski nastop predstavitev vina
doma. Obiskujejo nas vsi, od
preprostih ljudi do kronanih glav,
in nihce ni naletel na zaprta
vrata. Tu se lahko prepricajo, da
Movia ni zgolj preplet dobrih
zgodb, ampak stvarnost, ki sloni
na trdem delu, spostovanju
narave in kletarskem znanju.”

TONI GOMISCEK

Foto: Leo Caharija



