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FEINSCIIMECKER GETRANKE

Slowenien bat eine ungemein
dynamische Winzerszene.
Zwischen der Adriaktiste und
der Grenze nach Ungarn
verarbeilen vielerlei Konner
ihres Fachs alte wie neue
Rebsorten — von verriickten
Naturwein-Genies bis zu
akribischen Kellerkiinstlern.
Sechs Erfolgsgeschichten

TEXT: RAINER 8§
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Valter Kramar ist der Schatzgriber unter den slowenischen Sommeliers

SLOWENISCHE

alter Kramar keant das schon: Bietet er

seinen Gasten im Restaurant Weine aus Sko-

wenien an, dann reagicren viele zuntichst

zogerlich, ,, Aber wenn sie gehen”, sagt Kra-
mar, ,.wollen dic meisten begeistert den Koffer-
raum volipacken.” Kramar, Jahrgang 1967, ist
Slowenicens bekanntester Sommelier. Gemein-
sam mit seincr Frau Ana Ros (unserer . Kochin
des Monats™ vom September 2017) betreibt er
das Restaurant . Hisa Franko™ beim Stiidtchen
Kobarid. Bis zum italienischen Friaul ist es nur
cine halbe Autostunde.

Ana Ro3 gilt als beste Kéchin des Landes,
ihre Gerichte haben internationale Klasse. Mit
slowenischen Weinen kennt sich keiner so gut
aus wie Valter Kramar, im Restaurantkeller lagern Tausende Fla-
schen aus allen Regionen des Landes, das Gros davon Naturweine:
Auch die WeiBen giiren oft wochenlang avf der Maische - ein Ver-
fahren, das dem Wein neben markanten Phenolen auch viel Farbe
verleiht. Kramar ist ein Mentor der slowenischen Naturweinszene,
er hat schon seit 25 Juhren cine Schwiiche fir orange wine, Lange
Zeit, erzihlt ey, sei er schicf angeschaut worden, wenn eor diese
wschmutzigen Weine™ cingeschenkt habe, ,aber heute sind vicle
scharf darauf*. Inzwischen gilt Slowenien als Zentrum dicses Wein-
stils. In der hiigeligen Brda, die im Westen des Landes direkt in den
italienischen Collio Gibergeht. wurde zuerst die dunkle, rave Seite
des WeiBweins mit ihren Vorziigen entdeckt und entwickelt,

Aber Slowenien, das nicht einmal dic Fliche Hessens erreicht,
hat weit mehr Geniisse zu bicten als nur Naturwein. Nordtstlich der
Hauptstadt Ljubljana wachsen um Maribor in der Stajerska, der
Untersteiermark, und in der Region Prekmurje, dem Nordostzipfel
des Landes, einige der besten WeiBweine. Das fruchtbare Vipava-
Tal, rund 100 Kilometer westlich von Ljubljana gelegen, ist bekannt
flir seinc urcigenen Rebsorten wie Zelen, Rebula oder Pinela, und
in Istricn zwischen Italien und Kroaticn, 2o dem auch ¢in schmaler
Streifen Adriakiiste zihlt, wichst der eigenwillige tanninreiche Rote
Refosk. Als Schnittpunkt zwischen Alpen, Mittelmeerraum und
pannonischer Tiefebene konnte das kleine Land ein ganz besonde-
res Profil ausbilden, Slowenicn sei ¢ine . ¢inzigartige Wundertiite™,
sagt Valter Kramar, ,mit enorm leidenschaftlichen Winzem™. Die
interessantesten von ihnen haben wir getroffen.

WEINE? )

SIND DIE GASTE

ERST SKEPTISCH
UND DANN
BEGEISTERT

OER ERRBERZIGE: UA0S VALLI
rod Valel ist ¢ine imposante Erscheinung -
beinahe zwei Meter groB und mit der Statur
eines Schwergewichisboxers, Der 39-Jihri-
ge ist Onologe im Weingut Marof im An-
baugebiet Prekmurje, das an Osterreich und
Ungam grenzt. Das Gut, 2009 eingeweiht, passt
in seinen Dimensionen zu Valel: Es ist cin ge-
waltiger architektonischer Entwurf mit futuris-
tischem Design. Wer so baut, hat keine Angst
davor, sich mit anderen zu messen,

Als Valel 2010 dic Leitung von Marof tiber-
nahm, galt dic Prekmurje als abgeschlagen
unter den slowenischen Weinregionen. Das zu
iindern ist eine Herausforderung, wie sie Valcl
liebt. Er ist es gewohnt, an seine Grenzen zu gehen ~ schon mit 16
Juhren spiclte er als Profi in der ersten slowenischen Basketball-
Liga. Der Sport sei Willensschulung gewesen, sagt Valcl, Seine
Eltern fithrten ein Weingut, nur wenige Kilometer von der Ssterrei-
chischen Steiermark entfernt. 1998, Urof Valel war beinahe 20,
beschloss er, den Basketball aufzugeben und zu Hause einzustei-
gen. Finf Jahre zuvor hatte sein Vater sich das Leben genommen,
ohne ihn kam seine Mutter nicht mehr zurecht. Vielleichy, dieser
Gedanke Lisst sich schwer wegdriicken, wire Urod Valel sonst cine
groBe Nummer im Basketball geworden. Egal, sagt er, eines aber
habe er sich damals geschworen: , Wenn ich den Sport aufgebe, dann
will ich die besten Weine der Welt machen.”

Marof bictet optimale Moglichkeiten und viel Gestaltungsraum
fiir den ehrgeizigen Onologen. Auf 22 Hektar stehen die Reben auf
vulkanischem Tuff, Granit- und Quarzbbden, die eine feine Grafit-
note und Salzigkeit licfern — cr nennt sic dic . Signatur™ sciner Wei-
ne. Valcls Spitzenweine von Sauvignon Blane und Chardonnay sind
nach der Lage Breg benannt, Priizise sind sie, mit Statur und Nob-
lesse, gekonnt im Holz ausgebaut. Sein Blavfriinkisch z¥hlt zv den
besten in Slowenien: druckvoll, athletisch und mit Raffinesse.

Es kommt 6fter vor, dass Urod Valcl im Weingut {ibernachtet und
nicht nach Maribor fahrt, zur Familie mit drei kleinen Kindern.
Wenn ¢s darum gehe, Sachen zu verbessern, sagt er, dann ertrage
er ¢s kaum, Zeit zu verlieren, ,Ich kann einfach nicht anders”, gibt
der Ex-Sportler zu, . ich will immer zu den Besten gehédren.
Bezug: www.garlipp.ew >rr
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Ein druckvoller Typ, génz wienﬁ_n_, Weine: mlxnn@o&‘fd'u\
Unten: Tamara Glavina hilt am uodtlk‘melledmten Refodk fgﬂ ¢
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Sorte: Zelen - angetan.
JWenn ainer der Winzer
Zelen presst”, sagt er,
riecht man €5 im ganzen
Dorf* Diesem Wein wird

aphrod

sierende Wirkung

gesagt, die  Kinder

macherrebe” soll Miinner leichisinnig werden
lassen, In den 80¢r-Jahren war gerade noch ¢in
Hektar der weiBen Bukettrebe iibrig geblieben,
inzwischen sind es wieder aber 70 Hektar

Manchoal blist die Burja so stark, dass St

LIE
i
Al

Bent gespertt werden milssen und die Weinber
g zerstort sind. so wie 20012, Aber die Winzer

im Tal denken nicht daran, darum den Anbau

n als verschlossen, stur
und konservativ. PrimoZ Lavrendi® verbindet

infrage zu stellen, Sie e

hlossenheit

Eigensing mit weliliufiger Aufs
Ex ist einer der bartndckigen Tiftler, die den
Weinbau in Slowenien sufiesgewdhnlich ma-

C'IL’II ne‘.fu_xf. " ‘w»'.(.‘gur.'niv.‘.fl,:'(;l.'z {
DER ERZENTRICER: ALES KIS ARGt SEHN
it der Woeht cines Presshufthammers

schmettert Ales Kristanic seane Siit

raus und Klatseht dabei immer wicder mit seiner rechten Faust

in dic linke Handfliiche, KristaniS schweift perae ab und setzt
zu miachtigen Gedankenspriingen an, die er hiufig mit éinem dréh-
nenden  Zack, zack, bam™ unterstreicht. Der Hilne mit dem kuhlen
Charzkterschidel triigt bes unserem Treffen einen schwarzen Pilo
tenanzug und eine fette Silberkette um den Hals. Manche hal
fur cin GroGmaul. ande:

o1 ihn

rein Genie. Aber in ¢inem sind sich alle

cinig- Mit seinem in der Brda gelegenen Gut Movia hat er Weine aus

Slowenien ins Gesprich gebracht, tiberall auf der Wels.

Ales KristanCic it der Star des orange wine, er wird von denen
hofiert, die gelangweilt sind von der immer gleichen Konfektions-
ware.  MittelmiBiges Zeug bringt jeder fertig”, schoacbt Kristandis

b liebe es, auf des

vegiichtlich, der von viclen Ideen besessen ist.
Messers Schneide zo balancieren.” Fiir seinen . Lunar™ legt er gan-
z¢ Trauben ins Fass.  Nur die Beeren, dic bereit sind zu platzen,
werden Wein™, sugt der Winzer, der nach biodynamischea Richt-

linien arbeitet. Acht Monate Jisst er die Rebula- und Chardonnay-

Trauben mit den Schalen garen. ex dbertiisst sie der Kraft and dem

Einfluss des Mondes. Der hebe und senke dic Frichte in den Fis-
sitab, ,Ich bin der Mann, der Wein mit
kehlig.

Der Lonar wird bei Vollmond gefiillt. mitsamt der Hefe — am

sern und nehme ihm die
dem Mond macht”, lacht Kristans®

Flaschengrund sammelt sich das Sediment, das griinlich schimmert
wie Gemdisebriihe. Die Hefe verlethe ihm Spannung und Enecgic,
doziert Knstundi<: , Wein muss leben. Ich hasse Weine, dée tot in der
Flasche i
sitren wie thr Schopfer. Der Lunar® ist druckvo

ingen.” Scine Biirgerschreck-Weine irritieren und elektri-

I und zeigt einen

Adressen, Karten und Be

In den Hageln der Goridka Brda gedeihen weiBle Rebsorten exzellent

KRISTANCIC
ANCE

riungen 2um Hervatsnebmen af

enormen - Spannungsbo
gen, ¢in entriickter und ¢i-
genstandiger Wein.

Im Dezember ist Aled
Kristanéi¢ 50 geworden
Seitdem hort er stindig,
duss er langsam aufhiren misse, . sich wie ein
K

Vo

nd zu beachmen". Aber muss er sich etwas

schreiben lassen? JIch will fred sein™, sagt

Kristan€id, der begonnen bat, den Pilotense
zu.machen. Er will endlich im Flieger iber dic
Hugel der Brda und seine Reben schweb
Zack, zack, bum

DIt CRACTISCRE PERFERTIONISTIN: TAMANA GLAYINA

e alien Winzer sitzen im Dorfeafé von

[ DIE

n.

Bezug: www.uvinum. de

Smarje in der Morgensonne und spielen
Karten, einige nippen schon am frithen
Wein. Auch Ludvik Glavina ist dabei. Insei-
nem We

RS
Il

perfekt sein”, sagt ihr Vater, der das Gut 1997 gegrindet hat. Inzwi-
schen stehen aut 25 Hektar Sand- und Mergelbdden regionale Reb-

ut Santomas, das in Istrien zwischen

Olivenhainen auf einem Hiigel {iber der Adria-
kilste liegt, wei der 72-Jahrige alles in guten
Handen: Seine Tochter Tamary, Jahrgang 1978,

gilt als beste Winzerin Slowensens. .S will

sorten wie die rote Refolk und die weiie Malvazija, aber auch die

international etablierten Cabernet Sauvignon, Merlot und Syrah.
Seit 2006 ist Tamara Glavina fur den Ausbau der Weine zustindig
Sie kam fiber Umwege dazu, nachdem sie in Ljubljana Biologie stu-
diert hatte, und sicht sich als Pionierin: Thre Branche, sagt sie, sei
in Slowenien noch viel zu schr von Miinnern und deren Tradibonen
bestimmil - ,vielleicht Kann ich andere Fraven ermuntern. in dea
Weinbau zu gehen”. An der Wand hingt in handgeschriebenes Or
ganigramm mit Gber 50 Kreisen in verschiedenen Farben, eine
Ubersic
put organisiert sein, sagt Tamara Glavina, weil sie zum  Kreative
eige. Zwar liebe sic ihre Arbeit, aber sie kdnne es nichter

aller Filsser, die milsse sehr

sie im Auge behahten will

Chaos™ n
tragen, wenn etwas schieflauft”. Anfangs habe sie Wein zu akade
misch betrachter: Jch wollte slles analysieren und rational ¢rkla
ren. Heute weil ich, dass ich mehr auf mein Herz hisren muss.™
Indicsem Spannungsfeld aus wissenschaftlicher Akribie uad Lais-
ser-faire entstehen exmnige der besten Rotweine Sloweniens. Vor all

den Refosk, der lange Zeitim Ruf eines ruppigen Weines stund. ringt
Tamara Glavina ungeahnte Qualititen ab. Seine grenzwertig ausge-
prigte Siure, behaupten die Winzer in Istrien, kane auch intakie

Magenwainde schitdigen. Die Winzenn hat sie durch extrem niedri

ge Eatrdge und lange Mazeration gebindigt. Mit'reifer Brombeer-
frucht, Kraft, Schmelz und edlen Gerbstoffen imponiert thr Refosk

auch avf der ganz groben Bihne: Er wurde schon bes der Oscar Ver

leihung 1n Los Angeles serviest, Bezug: www.santomas, si i

6/2018 Dex FEinscamecker 107



Eine Nummer groBer will es der Ex-Basketballer Uros Valcl.
Unten: Miha Batié lebt im engen Einkiang mit der Natur
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Qslo

Maaemo

£sben Hoimboe Bang,
Norwegens bester Koch,
inszeniert die herausragen-
den Produkte, die Natur
und Khima hoch im Norden
hervorbringen, eindrucksvoll
in einem unvergessiichen
Menu.

GBGRF Schweigaards-
gate 15h, NC-0191 Oslo,
Tel. 0047-22 17 99 69,
maaemo.no, Mi, Do nur
Abendessen, So-Di geschl,,
Menu €277 Ip Y

SLOWENIEN
LI HEFT SELTE 200 ]

Vorwahl 00386

Q Batic

Mihz Batic und sein Vater
lvan erzeugen nach bio-
dyniamischen Richtlinien
Naturweing im Vipava-Tal,

QR F ) Sempas 130,

SI-5261 Sampas,

| Tet. 53088676,
| www.batic. sy,

Mo-Sa 212 und 14-18 Uhr

| @ Burja

| PrimoZ Lavren&E konzen-
triert sich neben Pinot noir
auf einheimische Rebsorten
wie Zelen oder Rebula,
GOGO Padgrié 12,
S1-5272 Podnanos,
Tel 41 36 32 72, www.burja
estate.com, Besuch nV.

© Edi Simé¢ié
Mit Edr, Aleks und Jure
Sim&i¢ arbeiten drei Genera-
tionen an emem Ziel: fein
austarierte Weilweine und
imposzante Rote wie ,Kolos™
GGRBE Vipolze 39 &,
$1-5212 Dobrovo,
Tel. 53 95 91 73, www.
almavista.si, Besuch nV. m

O Marof

Uro& Valel hat den Nord-
osten Sloweniens in den
Blickpunkt geriickt.
GGBRBF Matkove 35,
$1-8202 Maékovci, Tel,

25 56 18 10, marofeu, Di-Fr
10-16 Uhr, Sa 1318 une [y

© Movia

Ales Kristandit ist Star und
Enfant terrible unter den
slowenischen Winzern
Auch seine Weinbar in
Ljubljana heiflt ,Movia”

GOOFE D Ceglo 18,
S1-5212 Dobrovo,

Tel. 5395 95 10, www.
movia.si, Besuch nV., Vino-
thek Mo-Fr 12-23 Uhr [

@ Rojac

LJros Rojac fahrt gern mit
der Harley-Davidson in sging
Weinberge, sein Stecken-
pferd ist die rote Refosk.
GG 0O Gazon 63a,
S1-6274 Smarje, Tel,

| 82059326, WWW.Io[ac.eu,

Besuch riV. Iy

© Santomas

Tamarz Glavina, die beste
Winzerin Sloweniens, er-
zeugt an der Adriakiiste Rot-
weine von Format, die auch
international gefragt sind.
GRRGH Smare 10,
§1-6274 Smarje, Tel.

563 92651, www.santomas.
si, Besuch n.V.ﬂ]

Restaurants/Bar
© Hisa Franko

Zu den Gerichten seiner
Frau Ana Ro$, die als beste
Kochin Sioweniens gilt, ser-
viert Vatter Kramar sehr gute
slowenische Naturweine.
BROPO Staroselo 1,
$1-5222 Kobarid,

Tel. 53 89 4120,
www.hisatranko.com, auRer
Sa, So nur Abendessen,

Mo geschl, Mentlis € 85-
o@TAW

© Hisa Denk

Dicht an der Steiermark
prasentiert Gregor Vracko
eine moderne slowenische
Kdche, etwa bei pochierter
Auster mit Fenchel.
@OGOOO Zgornja Kungota |
118, SI-2201 Zgornja
Kungota, Tel. 26 56 35 51,
www hisadenk:si,

D1, Mi geschl., Menu € 50
YT

@ Klinec

Aleks Klinec ist kempromiss-
loser Winzer und leiden-
schaftlicher Koch: Seine
Gerichte bereitet er auf der
ognjisée, der traditionellen
Feuerstelle, zu.

GO0 Medana 20,
S1-5212 Dobrovo,

Tel. 53 95 94 09,

wena klinec s

@ Weinbar Manzioli

Am stimmungsvollen Markt-
platz des Hafenstadtchens }
[zola werden slowenische
Naturweine ausgeschenkt.

* Polie 12 A, S1-6310 izola,
Tal. 41 218 547,
WWW.VINQ2aro.com ‘

Hotel

@ Belica

in den Hugeln der Brda lieat
das Landhotel mit Restau-
rant und eigenen Weinen.
GRG0 Medana 32,
S1-5212 Dobrovo,

Tel. 530421 04,
www.belica.si, 107,
pZasbecphea=



