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MOVIA - ime za eno od uspe-
Snih zgodb v slovenskem pro-
storu, ime, ki ga danes po-
znajo v elitnih restavracijah
po svetu, ali mu ploskajo na
predavanjih o biodinamicni
pridelavi grozdja in predela-
vi vina, ime, ki ga s sposto-
vanjem izgovarjajo najboljsSi
vinski kritiki in poznavalci vin
v svetu, ime, ki si je prisluzilo
mesto med svetovno vinsko
elito, tako po kreativni moci,
kot po pripadnosti v boju za
ohranitev prvobitnega nacina
pridelovanja grozdja in pre-
delave vina.

brana iv sbarje

Movia Mirka in AleSa Kristancica
iz majhne Slovenije, ki je bila do
nedavnega predvsem dezela ljubi-
teljev vina, je danes eden od sve-
tovnih sinonimov za biodinamicni
nacin pridelave grozdja in prede-
lave vina. Upornost oceta Mirka, da
bo Sel po svoji poti in sledil gene-
racijskim naporom po ohranjanju
prvobitnosti v vinogradu in ohra-
njanju tradicije pri kletarjenju, je
s prihodom sina AleSa dobila novo
dimenzijo. Mladi AlesS je mnogokrat
stezka poslusal, kako se v soboto
zveCer slisi iz sosednjega zasel-
ka glasba, kjer se je velika vecina
njegovih vrstnikov zabavala in uzi-
vala mladost s polno Zlico, sam pa
je zaradi lune, ki je bila ravno na
ta dan prava, moral oCetu Mirku v
kleti pomagati pri delih, ki so nji-
hovemu vinu dajala tisto nekaj vec
od drugih, ker so v popolnosti spo-
Stovali delo narave in sledili njenim
zakonitostim.

In AleSu Ze takrat ni bilo tezko, saj je
cutil enako kot oce. V letih, iz kate-
rih izhaja najino poznanstvo, ko so
zaceli najmocnejsiin najbolj napre-
dni vinarji pri nas sami stekleniciti
vino, je Ales prevzel vlogo glavnega
trznika in je vse bolj prevzemal tudi
tehnoloski del v kleti. Razgovor z
njim je bil vedno zanimiv, saj je iz-
reden poznavalec svojega podro-
¢ja, poleg tega ima nekako misti-
¢en odnos do vina in narave sploh.
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Na trenutke daje obCutek, kot da je
poklican za vlogo posrednika med
naravo in nami ljudmi, ki se ji vse
bolj odmikamo.

Ales, kaksno je tvoje dojemanje
poslanstva, ki ga opravljas v
nadaljevanju druzinske tradicije?
Sem osma generacija vinarjev v
nasi druzini, ki ji je sposStovanje
tradicije pomenilo najpomebnejsSo
vrednoto pri predelavi vina. Vsako
vino, ki ga lahko imenujemo vino, je
dobro. Clovek je v naravi nasel vodo
in vino in je od njiju tudi odvisen.
Tako kot voda pripada telesu in ga
vzdrzuje zdravega, z nogami trdno
stojeCega na zemlji, tako zdrave-
mu telesu pripada zdrav duh. Tudi
zdrav duh mora imeti svoj element.
Za razliko od telesa, ki ga gravita-
cija ne spusti iz objema, pa je duh
dosti bolj svoboden in usmerjen
navzgor. Zato najsi bo to bog, stvar-
nik ali narava, dano nam je bilo tudi
majhno darilce za duSo - in to je
vino. Vino je najlepSa stvar, ki se je
zgodila v naravi.

Sam si vedno sledil zapovedim
tradicije, da je najpomembnejse
kaj in kako se dogaja v vinogradu.
Vodilo pri tem pa je bila Cistost v
najstroZjem pomenu besede.

Pri nas nimamo dveh besed, ki bi,
tako kot v anglescini, razlikovali
med ,.clean” in ,.pure”, kjer ,pure”
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pomeni tisto Cistost, za katero se
sam tako zavzemam. Miimamo be-
sedo Cisto, ki pa v&asih v primerjavi
s tem, kar pomeni beseda ,pure”,
lahko pomeni tudi necisto. Tehnika
intehnologija sta nas peljali naprej,
klet je moderna, prava beseda za
pravo tehnologijo je Cisto - ..pure”.
Odkar smo trto kultivirali , smo jo
spravili v vrste, nekako smo ji vsi-
lili Zivljenjski prostor. Vinogradnik
mora razmisljati o tem, da je tisto,
kar ima v vinogradu, Ziva stvar in
ne plastika. Ce razmi$ljas tako, ne
more$ imeti puScave trt, ampak
mora$ imeti med vinogradom tudi,
jaz jim recem sekundarne kulture,
drevesa. ISCeS sozitje, ki je v naravi
popolnoma samoumevno. Na bre-
skev med vinogradi ne gledam kot
na pridelek, ampak je to nadkul-
tura, prinese Zivljenje v vinograd.
Vsak vinogradnik s tradicijo ima
ve¢ moznosti, da vzpostavi naravni
ekosistem. V¢asih pozabimo, da so
rastline Zive in da so tudi cesnje,
akacije in robide, skupaj z vino-
gradom, sestavni del ekosistema.
Zato tudi Skropim samo z bakrom,
zveplom in biodinamicnimi prepa-
rati, ki jih prakti¢no lahko pijem.

To je torej biodinamicna vzgoja
trtin predelava grozdja?

Do pravega vina se pride z dobrim
kmetovanjem. Osnova biodina-
mike je dobro kmetovanje - staro
kmetovanje. Pritem ne sme$ iska-

ti krajsih poti, ampak is¢es nada-
ljevanje v tradiciji, ki pa mora biti
v prvi vrsti v sozvocju z naravo. Pri
nas v Brdih se je iz prvotnih na-
sadov sadnega drevja, na posebej
ugodnih legah, zacelo nasajati trte.
Tako smo presli na trto kot glavno
kulturo. Vse ostalo sadno drevje
je postalo podkultura, ki pa je po-
trebna za vzdrZzevanje ravnovesja v
biodinami¢nem krogu.

Najprej te je ocCe torej dodobra
vpeljal v spostovanje narave in
tradicije v vinogradu, kako pa je
bilo z osvajanjem tehnoloskega
znanja v kleti?

Da nisem nadaljeval Studija po
srednji Soli, sem v bistvu svojemu
ocetu hvalezen, saj bi verjetno po-
stal eden mnogih v sistemu, ki bi
ga razvoj posrkal vase in mu zacel
diktirati, kako naj obdeluje svoje
vinograde in kako predeluje vino.
Namesto Studija, me je oce poslal
na pot v Francijo, in sicer v dve
zelo renomirani kleti v Bordeaux in
Burgundijo. Ko sem prisel v te kle-
ti, sem se bal povedati, da pretaka-
mo vino samo na doloCene dneve,
v povezavi z naravnimi cikli, ki jih
dirigirajo lunine mene. Ko pa sem
zaznal, da se v Franciji dejansko
dogaja enako kot pri nas doma, da
spoStujejo enake zakonitosti kot
mi, sem dokoncno dojel, da je to
nekaj drugega, kot pa se je ucilo
v Soli. Naenkrat sem bil v poloza-

ju, ko mi ni bilo ve¢ nerodno pred
vsemi drugimi mladimi, ki so bili
tudi na praksi v teh kleteh, ampak
je bila to moja velika prednost.

Praksa v Franciji je dala
potemtakem Se dodatno
priznanje pravilni usmeritvi v
Movii. Kaj pa drugi vinogradniki
in vinarji, sledijo temu?

Dokler si s trznega vidika napre-
den, imas lepo opremljene stekle-
nice, nove marketinSke prijeme,
lepo klet in okolico, se mnogi tru-
dijo slediti, ko pa je potrebno nekaj
postoriti vvinogradu, potem vecina
misli in govori kot jaz, dela pa na
Zalost drugace. Ni neprekopane-
ga vinograda brez trave, Ce je, po-
tem si uporabljal sistemike. Sam
sistem gojenja trte, ki je v Evropi
trenutno .in", ne dovoljuje ro¢ne-
ga dela, ampak se namesto tega
uporabljajo herbicidi. To pa pome-
ni trajno skodljivi poseg v vinograd,
ki od uporabe dalje nosi za seboj
napako. Ni greh, ¢e se z marketin-
Skega vidika delajo napake, ampak
Ce se tako posega v zemljo, potem
mi je tezko in skoraj sramotno, da
v Brdih delamo na tak nacin. Ce
10 let uporabljas herbicide, je za
popolno regeneracijo zemlje zago-
tovo potrebnih nadaljnjih 100 let.
Veliko hodim po svetu in groza me
je, ko opazam, da na kompleksih
vinogradov v mnogih vinskih deze-
lah ne najdes vec nobenega Zive-



ga organizma v zemlji. V Brdih so
se pred 10 leti kemicni preparati
uporabljali mnogo manj kot na ita-
lijanski strani, danes je slika obra-
tna. OzaveScenost je na italijanski
strani veliko vi$ja in vinogradnikov,
ki tega ne uporabljajo, je veliko vec
kot pri nas.

Z dajanjem priznanje biodinami-
kom prakticno pomeni, da svet
priznava, da je industrijski nacin
pridelave grozdja in predelave
vina skrenil. Ali je to sporocilo
drugim vinarjem, naj sledijo va-
semu zgledu?

Mislim, da je to prava interpretaci-
ja dogajanja in priznanj, ki smo jih
delezni zadnje case.

Ker doma ni bilo pravega odziva na
ta naraven pristop, sem se orienti-
ral v tujino in pricel druziti z enako
mislecimi po Evropi. Kaksna je na-
klonjenost mojemu razmisljanju o
vinogradnistvu in vinarstvu pri nas
pove Ze dejstvo, da se je Slovenija
Ze na zacCetku vstopa v EU borila,
da bi jo uvrstili v cono, kjer je do-
voljena uporaba sladkorja, kislin in
koncentratov pri predelavi vin in po
moje je tako razmisljanje na dolgi
rok lahko pogubno.

Usmerjenost v biondinamicni
nacin vinarstva je prinesel Movii
velike uspehe, saj se danes o va-
sih vinih v svetu govori z velikim
spostovanjem. Po izboru dvajse-
terice svetovno priznanih vinskih
kritikov pa je Ales Kristancic
uvrscen med 12 najvplivnejsih
vinarjev na svetu!

To so velika priznanja nasi tradiciji
in potrditve oCetovemu vztrajanju
na teh principih, meni pa je sve-
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tovna vinska scena preko teh pri-
znanj pokazala, da je mogoc¢ preboj
na svetovni trg z vini, predelanimi
v sozitju z naravo. Ni majhna stvar
biti v tako eminentni druzbi vinar-
jev, ki so dalec stran od ustaljenih
prijemov v predelavi vina. Kadar
govorimo o naravnih, bi morali go-
voriti o dobrih vinih. Ko vinarju to
enkrat uspe in mu najboljsi svetov-
ni kritiki to tudi priznajo, potem je
to vec, kar lahko ponudi katerakoli
Se tako renomirana klet, ki pride-
luje vino na industrijski nacin. So
pa zaenkrat redki, ki to znajo.

Ne morem se znebiti obcutka, da
so vsi ti veliki uspehi posamezni-
kov iz Slovenije v tujini dosti bol;j
odmevni in cenjeni kot pri nas
doma.

New York Times je pred 4 leti po-
svetil celi dve strani mojemu pro-
jektu Lunar in dve strani zamej-
skemu vinarju Graunerju. Ce bi
dva Italijana dobila po dve strani v
tem renomiranem casopisu, bi bil
to v Italiji zagotovo velik cirkus in
velika publiciteta v njihovih me-
dijih, pri nas pa gredo take stvari
na zalost mimo dokaj neopazno.
Uspeh posameznika hitro zvodeni
ob iskanju slabih strani njegovega
uspeha, ali pa malenkosti z nega-
tivnim predznakom hitro postane-
jo bolj pomembne od uspeha sa-
mega. Sam sem bil vedno pristas
globalnega razmisljanja, saj sem
se vedno veselil uspeha prijateljev
vinarjev iz moje sredine iz Brd. Ce
smo uspeli skupaj z italijanski-
mi pridelovalci iz Collia, je bil ta
uspeh Se &irsi. Ce nam je parim
Evropejcem uspelo v Ameriki, sem
se pocutil evropskega vinarja in na

koncu, Ce se je kaj dobrega zgodilo
kakSnemu uspeSnemu vinarju na
nasi Zemlji, se je to dobro zgodilo
vsem nam, saj se bomo trudili sle-
diti njegovemu zgledu in novostim.
To je gibalo napredka.

Je po tvoje torej prevec posegov v
naravni proces predelave vina?
Vinar mora biti pripravljen, da na
toliko sodov vina naredi tudi toliko
sodov kisa. Ziherastvo pri okusu
ne obstaja. Brez tveganja se ne da
vedno narediti vina, ni razvoja. Tudi
kuhar vam nikoli ne postreze z
mesom, ki bi ga premalo zapekel,
zaradi bojazni, da se mu nebi slu-
¢ajno zazgalo. V samem tehnolo-
Skem postopku prihaja do zlorab.
Sam cas pridelave vina po naravni
poti lahko traja tudi 5 let, vendar
pa se da z uporabo dodatkov ta Cas
bistveno skrajsati. To pa je velika
skusnjava, ki ima tudi ekonomski
motiv. Sam prisegam na priloZno-
sti za spremembo, ki se mi ponudi
samo na vsakih 12 mesecev, ob
novem letniku. Preden prides do
velikih vin, je hitro potrebnih 10 let
in vec. Veliko vino gre z vinarjem
skozi Cas, ga spremlja skozi Zivlje-
nje.

Je vino hrana?

Vino je hrana, hrana za duso. Je za
trenutke, ko si reCemo, kako lepo
je zivljenje, kako prijeten je okus
po vinu in okus prihaja iz strasti.
Vsakokrat, ko sam poskusim vino,
ga zato, ker mi je vSec¢. Ko sem v
kleti, imam nekaj kozarcev na raz-
licnih mestih in poskuSam, kako
se vina tekom dneva spreminjajo,
odpirajo. Vsakdo se mora zanesti
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na lasten okus. Vino mora biti véecno, ne
glede na sorto ali zveneCe ime predelo-
valca. Ce neko vino ni danes vieéno, bo
sCasoma morda postalo, ko se bo tudi
okus pri posamezniku razvil in postal bolj
zahteven. V nobenem primeru pa se na
okuse vina ni treba navajati.

Lahko potegneva kaksne vzoprednice
med pridelavo hrane in predelavo vina?
Tako kot pri vinogradnistvu in vinarstvu
se je industrializiralo tudi ostalo kme-
tijstvo. Kmet je bil vCasih pridelovalec
hrane, danes je pridelovalec surovine za
Zivilsko industrijo. Nacin proizvodnje je
zgresen, saj ne stimulira vec kmeta, ki bi
imel kravo ali petelina zimenom, ali jajc,
ki bi jih nosile zadovoljne kokosi. Danes
vedno tezje pridemo do lokalnih specia-
litet. Mislim, da imamo vse moZnosti, da
razli¢nim sloganom, ki na trgu tako pro-
pagirajo nakupovanje domacih izdelkov,
dodamo novo kvaliteto. Lep zgled imamo
Ze v sosedniji Italiji, kjer nastaja veriga tr-
govin z izdelki s poreklom, kjer so ponu-
dniki mali prozvajalci prehranskih izdel-
kov iz naravno pridelane zelenjave sadja,
Zitaric in mesa. Vsak vnos pesticidov,
herbicidov in druge nesnega bi moral biti
drasti¢no obdavcen, s tem bi zavirali nji-
hovo uporabo in omogodili razvoj tistega
pravega kmetijstva. Zaradi naSe majh-
nosti, bi to lahko bila za Slovenijo vveli-
ka prednost. Tako pa kemijska industrija
spodbuja, kmet pa naseda in Skropi po 10
in veckrat. Resno se je potrebno zamisliti
v kaksnem okolju zivimo v Brdih, kjer je
prakti¢no vse zasejano z vinogradi.

Je to zavedanje prisotno tudi v
vsakodnevni prehrani?

Pri nas je nacin prehranjevanja vzela
v roke moja Zena, in sicer po principih
ajurvedskega prehranjevanja. Mesa jemo
bolj malo, prav tako rib, vse ostalo pa je

uravnotezeno. Poleg tega en-
krat letno tudi ocistiva organi-
zem s postom, ki pa poteka pod
strokovnim nadzorom. Lahko
se pohvalim, da se res prehra-

njujemo zdravo in kupujemo
preverjena zivila. Pregrehe so
sicer dovoljene, to pa se mi naj-
veckrat zgodi, e kakSen dan
kombiniram z mamino prehra-
no. Dobro se zavedam, kaj po-

meni uravnotezena prehrana
za zdravje, saj bi sicer tezko
zdrzal tempo, ki mi ga nareku-
je delo v kleti in izven nje. Tako
kot sem mnenja, da je pridelu z
vinom potrebno upostevati tudi
naravo in njen vpliv, je poleg
medicine potrebno upostevati
tudi alternativhe metode, ki so
tesno povezano z naravnimi za-
koni.

Kmet mora postati vrtnar tega planeta, je prepric¢an Ales, sicer bomo
uzivali vedno slabso hrano in pili vedno bolj industrijsko predelana
vina. V Movii so se odlocili slediti naravi in tradiciji in svetovna vinska
javnost jim z velikim spoStovanjem izreka vsa priznanja. Kot nalasc
in v potrditev vsemu, ¢emur so v Movii zvesti, sva med pogovorom
v kleti z AleSem opazila, kako se je srna sprehodila med njihovimi
vinogradiin se ustavila v skupini dreves sredivinograda, ki jih je Ales
pustil in se odpovedal nekaj sto litrom vina. Njihov trud pa narava
spostuje na vsakem koraku. Ko bi le bila Brda v celoti taka!
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