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Bilé cuvée Veliko belo 2004 ze Slovinska

jizdéji krasnym tzemim zapadniho Slovin-

ska. Nechdvaji zcela bez povSimnuti mnoho
zajimavych a proslulych vinafstvi, v nichZ mohou
bez problémti ochutnat a zakoupit pestrou pale-
tu origindlnich vysoce kvalitnich vin.

Tisice naviétévnikid chorvatského pobiezi pro-

PRODUCENT

Jednim z takovych podniki, jehoz vlastnikem je
v Evropé uzndvany a nepiehlédnutelny Ales Kri-
stancic, je zndmé vinafstvi Movia (www.movia.si),
které bylo zaloZeno jiZ v roce 1820. Pfes boha-
tou historii generaci Kristanc¢ict je soucasna tvar
tohoto podniku reprezentovdana moderni archi-
tekturou, plné zapadajici do mistni podmanivé
pfirodni scenerie, s mnozstvim umeéleckych ar-
tefakti, které spolu vytvareji ladici celek. Vyrob-
ni ¢dst budov, v niZ je soustfedéna kompletni
technologie od mostovdni hroznt aZ po zrdni
a staceni vin, je uspordddna gravitacné, a mini-
malizuje tak potiebu vnéjsich operaci ovliviuji-
cich kvalitu. To jen podtrhuje nekompromisné
prosazovanou filozofii biodynamického péstova-
ni a zpracovani hroznti z vlastnich vinic, jejichZ
primérné staii se pohybuje okolo padesiti let.
Vinice rodiny Kristan¢ié¢t jsou rozloZeny na biid-
liénatych paddch lehce zvIinéné krajiny na hra-
nici mezi Italii a Slovinskem a poskytuji kvalit-
ni pfirodni vina typickd pro zndmou pfilehlou
oblast Friuli - Collio. Na vzhledu vinic je na prv-
ni pohled patrnd neobycejnd péce a ru¢ni prace,
které spolu s tradi¢né citlivym piistupem k vy-
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tvafeni pfirodnich vin dédvaji vyniknout tomuto
jedineénému terroiru.

TECHNOLOGIE
Principiim biodynamiky je podfizen i proces vi-
nifikace, naprostou samozfejmosti je kvaseni za
pfitomnosti pouze pfirodnich kvasinek, zcela bez
piidavku cukru nebo kysli¢niku sifi¢itého. Ten je
davkovdn v minimdlnim mnozstvi az pii lahvo-
vani vyzralych vin. Zrdni vina probihd pfevazné
v novych sudech typu barrique z francouzského
nebo slovinského dubu minimélné po dobu osm-
nicti mésici. U vybranych ro¢nikd neni ale vy-
jimkou ani doba zrdni pfesahujici pét let. Sudové
vyzréld vina jsou po jediném stdceni a bez filtra-
ce plnéna do standardnich lahvi nebo lahvi mag-
num, jez jsou obzvlasté vhodné pro archivaci.
Sortiment vin Movia je charakteristicky pro re-
gion, sklada se prevdzné z bilych vysoce kvalit-
nich a vyzrdlych odrid Chardonnay, Sivi Pinot,
Sauvignon a Rebula. Z ¢ervenych vin jsou v ném
zastoupeny Cabernet Sauvignon, Merlot a Modri
Pinot.

ZAJIMAVOSTI

Vinafstvi Movia nabizi také nékolik pozoruhod-
nych rarit, napiiklad bilé a ¢ervené cuvée Veliko
belo a Veliko rdece, bilé sur lie Luna a naprosto
mimofddné Sumivé vino Puro, vytvofené z odru-
dy Modri Pinot. Po tfech letech zrdni v sudu je
v lahvich na dalsi tii roky uloZeno do zemé. Po
uplynuti této doby jsou lahve vykopdny, omyty
a po opatieni etikety ulozeny do kartonovych oba-
4. Viechny manipulace probihaji v poloze hrd-
lem dold tak, aby se zbytkové kvasinky ulozily
pokud mozZno na zdtce a pii otevieni lahve, kte-
ré se doporucuje ve vodni lazni, lehce odstranily.
Konzumace tohoto skvostu se tak vzdy stdvd ob-
fadem, ktery miize byt oslavou schopnosti ¢love-
ka rozumét piirodé a umét ji pokorné naslouchat.

NAS TIP

Vinem, které zaujme nejenom odborniky, je bilé
cuvée Veliko belo 2004, které je ve vSech aspek-
tech vzacné vyvazenou smésici odrid Rebula
(70 procent), Sauvignon (20 procent) a Sivi Pinot
(deset procent). Ma tipytivé zlatou barvu a u$lech-
tilou eleganci. Ve vini i chuti lze nalézt srozu-
mitelné tény zralych broskvi a merunék, stejné
jako diskrétni stopy dfevin. V dlouhém zavéru ji-
nak neobyéejné ovocitého a svéziho vina se ob-
jevujilehké tény kandovaného ovoce a vanilky ja-
ko odraz osmndcti mésicii, po néz vino zrdlo ve
francouzskych sudech typu barrique, a vice nez
ro¢niho dozravani v lahvi.

KAREL RUZICKA, spolupracovnik redakee
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HODNOCENI
- Vzhled vina .
| (max. 15) 14 bodl
| Viing vina
(max. 30) 26 bodl
Chutvina
(max. 44) 41 bodd
Celkovy dojem
(max. 11) 9 bodl
Celkem
(max. 100) 90 bodii

STUPNICE CASOPISU
THE WINE SPECTATOR
100-96 bodil
mimoradné vino |
95-90 bod(l
nejlepsi vino
89-80 bodii
velmi dobré vino
79-70 bodl
primérné vino
69-60 bodii
podprimérné vino
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