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@ TOMAZ SRSEN
l @ DEAN DUBOKOVICG IN MARIJAN MOCIVNIK

Sedem jin je. In morda je kje Se kaksna. Sedem deklet — zena, ki so se prizenile v nase najool]
znano vinsko okrozje, v Goriska brda. Delajo na kmetijah in so gospe. So kuharice in delajo na
polnilnin linijah, hkrati pa obiskujejo svetovne prestolnice in poznajo Najboljse vinarje in restavracije
tega sveta. Pred vami so — nove Brikel
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ljudje na sneg. Zato je povsem normalno, da si mlade Brike, ki Ze od malega pridno delajo tako v vinogradih kot na
polju, zelijo v mesto. In zato tudi nekatere »mestne srajce« Zelijo na podezelje. Ce pa so tam $e postavni fantje in dobra
vina, se toliko bolj! Povecini so vsa dekleta iz mest in Brda, tako kot svoje moZze, neizmerno ljubijo. Neke splosne zgodbe ni,
kajti vsaka ima svojo. In verjemite mi, lepo jih je bilo poslusati.
Pa za¢nimo pri prvi pijaci, ki jo ponavadi popijemo pred dobrim obedom ali pri lahkih jedeh — pri peninah. Blagovna penicarska
znamka Bjana je v Sloveniji izredno poznana, saj Ze vet kot deset let ponuja nadstandardno kakovost, za katero stoji neuklonljivi

P onavadi je tako, da si ¢lovek Zeli tistega, Cesar nima. Prebivalci puscave bi 8li v zelene hribe, hribovci na morje, obmorski T

]
—
—

in trmasti Miran Sirk.

Petra Sirk

se je prej pisala Valantié in je &istokrvna Stajerka iz Maribora. Med
Studijem agronomije je med predavalnicami veckrat ugledala
drvecega Brica Mirana, ki pa na mlajSo kolegico (Se) ni bil tako
pozoren. »Potem smo $li nekega dne na vinski sejem v Ljubljani in
ustavila sem se pred njegovo stojnico. Potreben je bil samo en
pogled in iskra je preskocila. Takoj!« se v smehu spominja
simpati¢na mati dveh otrok (Lara — devet let in Jasa — leto in pol).
Ko sem pred ve¢ kot desetimi leti prvi¢ obiskal posestvo Bjana v
vasici Biljana, sem bil navdusen in Sokiran hkrati. Miran ima brez

dvoma najstarejso klet v Brdih, ki obiskovalca popolnoma prevzame.

Vendar se je nad njo razprostirala gra$¢ina, ki je v ¢asu prejSnjega
sistema nih¢e ni obnavljal. Sirkovi so jo sicer dobili nazaj, toda bila

je v katastrofalnem stanju. Zdaj, ob mojem zadnjem obisku, sem spet

zeval. Nekdanja rusevina je postala dih jemajoca zgradba, za katero
pred leti nih¢e ni mislil, da jo bo sploh mogoce obnoviti! »Ko sem
se pred desetimi leti preselila najprej v Novo Gorico in sedem let
pozneje v Brda, sem dobro vedela, kaksno je stanje domacije,« se
spominja Petra in nadaljuje: »Pustila sem sluzbo agronomke in se
posvetila obnovitvenemu delu. Sicer pa sva z Miranom v mislih vse
do potankosti dodelala. Od EU sva dobila nepovratna sredstva in to
je zdaj turisti¢na kmetija na malce drugacen nacin. Tisti, ki biva pri
nas, tudi zivi z nami. Skupaj zajtrkujemo in vecerjamo. Sicer pa sem
na gradbiscu prebila skoraj leto dni.«

Vsi, ki kakorkoli sodelujete z evropsko birokracijo, veste, kaj vse je
treba storiti za pridobitev dodatnih sredstev. Nemogoce je mogoce in
Petri je uspelo! »Z Miranom se fenomenalno ujameva,« pravi. »On
je bolj pesimisti¢no naravnan, mene bolj preveva optimizem.« Kljub
visoki poklicni izobrazbi ne dela v vinogradu in kot vse Brike kuha
obede za trgace.

Kaj najbolj ceni$ pri njem?

»Miran mi je bil takoj v§e¢ kot oseba, ki ima znacaj in svoja
nacela, katerih se drzi Se danes. Najbolj pa me je navdusevala
njegova jasno zacrtana pot oz. cilji in zelje — tako pri svojem delu v
kleti kot v zivljenju.«

Kaj pa pravijo Stajerski sorodniki?

»Oh, saj so oni veckrat v Brdih kot mi v Mariboru. Pri nas jim je
vSecl«

Imas kaj domotozja?

»Ko pridem v Maribor, ga gledam z drugimi o¢mi. Vidim stvari, ki
jih prej nisem, in $e vedno mislim, da je to eno najlepsih mest. Ko
odhajam, me na avtocesti Se vedno stisne pri srcu. Ko pa pridem cez
Trojane, je ze vse dobro!«

Se kdaj spreta?

»No, prav zares se nikoli, toda ¢e govoriva glasneje, je to najveckrat

zaradi hrane!«
27

»Ja, zaradi hrane in okusov, ki jih ob¢asno malce drugace dozivljava.
Sicer pa imava oba rada dobro pripravljeno ‘klasiko’. Moderna
kulinarika nama ne digi. Cez sveZo belo ribo na Zaru ali dobro ulezan

Lara, Miran in Jasa Sirk
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biftek na oglju ga ni! Tukaj sva zelo primarna, saj obozujeva
tradicionalno brisko kuhinjo.«

Kaj pa potovanja po vinskih deZelah?

»lzjemno nama je bilo vie& v Cilu, kjer je vinarstvo drugaéno kot
pri nas, pa na Portugalskem, ta dezela naju je ocarala z rde¢imi vini,
saj jih sicer ne pijeva dosti. Veckrat gremo v vinorodne pokrajine v
Italiji, v Toskano in Francacorto. Lani smo bili z otroki v Sampanji
in smo neizmerno uzivali. Tam smo videli, kako se z mehurcki
ukvarjajo najboljsi na svetu. Februarja prihodnje leto pa namerava
nasa druzina odpotovati v Juzno Afriko.«

Najbolj nepozaben vinsko-kulinari¢ni dogodek?

»Kupujeva veliko vin in jih doma pokusava. Vendar mi je najbolj
ostal v spominu vecer, ko sva ob son¢nem zahodu na najini terasi
poskusila Sampanjec Roederer Cristal. Ko je Miran odprl steklenico,
je kar zadisalo po kvasovkah in sveze peCenem kruhu. Okus je bil
bozanski! Tega ne bom nikoli pozabila.«

Valerija Simcic - Kalan

je prav tako Stajerka, ki je po konéani srednji $ola prisla v
prestolnico Studirat oblikovanje tekstila in oblacil. Ker se mora
Student za dodaten financ¢ni vir pa¢ znajti, je vecino ¢asa delala kot
manekenka, nekajkrat pa tudi kot hostesa na vinskih sejmih. Marjana
Sim¢ica je prvi¢ srecala, ko je edinkrat delala v ljubljanski Drami.
»Se zdaj se spomnim — bil je veder v Gast povezovanju Francije in
Slovenije. Na sporedu je bil Moliére. Delala sem kot hostesa. Kot
pravi vinar se je tega dogodka udelezil tudi Marjan Sim¢i¢ in pogledi
so se nadaljevali s pogovorom. Usoden je bil ljubljanski vinski sejem
dober mesec dni pozneje.«

Ko si se preselila v Brda — ali si vedela, kam prihaja$ in s ¢im se
bos ukvarjala?

»Se sanjalo se mi ni, ker sem bila &isto zares noro in slepo
zaljubljena! S svojim takratnim delom — stylingi, kreiranjem obladil,
pa tako nisem bila vezana na kraj. Bila sem prepricana, da se bom ze
nekako znasla. Na zacetku sem $e vsak teden odhajala v Ljubljano,
tako da prehod ni bil pretezak.«

Si Stajerka in verjetno si 7e pred poroko pila vina, predvsem z
domacega konca. Kako zdaj gleda$ na veliki vinski zgodbi med
Primorsko in Stajersko?
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Leorfardfoin g
Marjan Sim¢ic l-

»Pri nas doma so moji vedno popili po kozarec vina ob kosilu ali
vecerji, saj je ofe iz vinogradnisko-gostinske druzine. Spostovanje
do vina so veepili tudi meni. Toda ko sem poskusila Marjanove
mojstrovine, se mi je odprl povsem nov svet.«

Valerija je opravila dve stopnji te¢aja za sommeliere in z Marjanom
pogosto potuje po svetu, kjer promovirata vina kmetije Sim¢ic. To je
blagovna znamka, ki je tudi v tujini izjemno uspesna. »Pri tem je
pomembno, da ne delava ve¢ samo za najina vina in nase vinarstvo
Sim¢i¢ — Marjan Simci¢, ampak da bo Slovenija postala
prepoznavna po svojih vinih in da bo dobila prostor na svetovnem
vinskem zemljevidu. Velik dosezek je, da so nasa vina na prestiznih
vinskih kartah v §tevilnih svetovno priznanih restavracijah, od ZDA
prek Kitajske do Evrope. Zgodi se, da Marjan ne more biti povsod
prisoten, zato v nekaterih drzavah cedalje
pogosteje prevzamem del promocije kar nase in se
dogovorim za posel in prodajo. Sicer pa so
marketing, administracija kleti in pokusnje doma
(seveda Ce izrecno ne zelijo Marjana) moje glavno
delo,« pribije odlo¢na ¢rnolaska.

Kaksna vina ti ugajajo?

»Predvsem bela, ki pa morajo biti strukturno
bogata, mineralna in polna (kar Marjanova tudi so,
op. p). Ne obracam se po vinski modi; pijem tisto,
kar mi resni¢no prija.«

Postala si tudi kuharica. Kaj pa sama rada jes?
»Nimam predsodkov. Jem vse, vendar malo in
dobro. Doma kuham bolj mediteransko — fanta
imata rada italijanske kombinacije, predvsem
testenine, za goste, ki prihajajo od vsepovsod, pa
rada pripravim kaj briskega. Ja, tudi to sem se
naucila. Morda malo s Stajerskim priokusom ...«

Vajin sin Leonardo je v letih, ko ga najbolj privlaci nogomet.
Kako pa on dojema vino?

»Uh, dober je! Z Marjanom gre velikokrat v klet, kjer se ob delu
pogovarjata in prek takSnih pogovorov dojema, kaj je delo v kleti in
kaj skrb za vino. Videl je Ze tudi kar nekaj sveta; ¢e je le mogoce, ga
vzameva s seboj. Tako spoznava druge kulture in razli¢na vina. Pri
svojih dvanajstih letih Ze lo¢i razlicne sorte nasih vin in prepozna
izjemne kakovosti.«

Sim¢i¢i so med nasimi najuspesnej$imi vinarji. Izvozijo ve¢ kot 70
odstotkov pridelka. To pa pomeni, da so njihova vina zelo visokega
cenovnega razreda. Valerija se je med bivanjem v Brdih naucila Se
italijansko, kar ji izdatno pomaga pri promocijskih aktivnostih, saj
anglesko in nemsko zna od prej.

Kaj pa moda? Prej si veliko delala na tem?

»Moda — $e vedno me povsod spremlja, vendar je ljubezen presla iz
dela v hobi. Zdaj jo bolj spremljam. Nisem ve¢ aktivno vpletena.
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Kljub zanimivim povabilom dajem prednost druzini in delu na
druzinskem posestvu — to je moje zivljenje. Morda bom, ko bo
Leonardo odrastel, spet nasla vec ¢asa zase ...«

Martina Simdic
prihaja iz Nove Gorice in se je prej pisala Fajt. Ni kaj, dober priimek
(Fajt = fight (angl.) = borba). Porocila se je v §e eno znamenito
druzino Sim¢iceyv, v klet Edi Sim¢i¢. Njen moz je vedno nasmejani
Aleks, Edijev sin. Eden bistvenih podatkov pa je, da je bila njena
nona, ki ji je privzgojila ¢ut do lepega, tudi Brika. Iz Medane. »Kot
otrok sem vsa poletja prezivljala v Medani, zato prihod v Brda zame
ni bil velika sprememba,« se spominja Martina. Je pa res, da pred
prihodom v Vipolze, kjer stoji Sim¢ic¢eva domacija, ni imela
kaksnega posebnega stika z vinom. »Pili smo pac tisto, kar pijejo
mladi, in to nikakor ni vino. No, ko pa sem spoznala Aleksa, so se
stvari spremenile.« Svojega poznejSega moza je spoznala na plesu in
v zaCetku sta prijateljevala. »Potem naju je prevzela neka energija, ki
je prerasla v ljubezen in Se nekaj vec.«

Ja, energija je beseda, ki jo Martina veliko uporablja in je ne
zlorablja. Je Zenska intuicije in energijo tako ljudi kot prostorov,
narave, vin in hrane zares ¢uti. »Z Aleksom sva skupaj dvajset let.
Tista velika ljubezen na zacetku se je razvila v dobro prijateljstvo,
lahko re¢em tudi partnerstvo, saj sva poleg vsega tudi nekaksna
duhovna brat in sestra.«

Pred kratkim sta pognala v tek nov projekt, ki se imenuje Alma
Vista. To je razkosna vila, namenjena najemu, ki stoji nasproti
Simciceve hise in je odmaknjena od vsega. Na terasi je bazen, v
kletnih prostorih sta savna in jacuzzi, zadnja vrata v kleti pa peljejo v
podaljsek nove vinske kleti, speljan pod cesto, ki lo¢i domacijo Edi
Sim¢i¢ in Almo Visto. »S tem projektom so se mi uresnicile sanje.
Ze prej sem neizmerno uzivala, ko sem obiskovalce vodila po kleti,
kuhala zanje in jim pripovedovala o Brdih. Zame je bil to velik
pretok energije in prav sre¢na sem bila, ¢e so ljudje to obcutili in mi
te oblutke vracali. Moja babica iz Medane je bila Alma. Ce zdruzis
prvi dve ¢rki Aleksovega in mojega imena, nastane Alma. Ker je
razgled lep, je Vista (pogled) logi¢no sovpadel. V tem projektu je
moja prihodnost!«

Martinine brboncice so tretje, ki poskusijo nove vinske mojstrovine
kleti Edi Sim¢i¢. Prvi je seveda Aleks, potem je tukaj njegov
nepogresljivi oce Edi. »Pri vinih povem svoje, Zensko mnenje.
Zenska okus vina dojame drugade kot moski in veckrat moje mnenje
pripomore k izpopolnjevanju dolocenega vina. VSe¢ so mi bogata,
kompleksna vina (in klet Edi Sim¢i¢ ima natanko taksna; op. p.). Pa
tudi Sampanjce ljubim, iskreno! V letih okusanja najboljsih vin sveta
se ¢loveku okus in zaznave izostrijo, tako da poti nazaj, v
industrijsko cenenost vin, ni.«

Doma v Novi Gorici Marina Fajt, ki je delala kot zobna asistentka, ni
kaj veliko kuhala, vendar je v sebi hranila babicino izro¢ilo, ki je
prislo na dan ob prvih improviziranih kosilih za okusevalce in
obiskovalce v kleti. S svojimi stvaritvami poskusa biti predvsem
dobra spremljava vinu in nikakor ne protagonist — vedno jedi
pripravlja kot dodatke — ¢e pa ljudje to pohvalijo, je zadovoljna.
»Vem, da je s tem vino samo $e pridobilo.« Kuha tipi¢ne briske jedi,
za katere trdi, da so najboljSe na svetu. Vendar jih pripravlja drugace
— moderno, dizajnersko in z dolo¢enimi dodatki, ki so plod
trenutnega navdiha in energije. »Kuhanje je umetnost. Imam sreco,
da sva z Aleksom veliko hodila (in $e vedno hodiva) po raznih
zunajserijskih gostilnah in restavracijah, kjer spoznavam nove trende
v kulinariki. Neredko precej videnega poskusam prilagoditi
tradicionalni briski kuhinji.« Aleks in =
Martina imata dva sinova. Starejsi,
Jure, jih $teje sedemnajst, Jakob pa
trinajst. Jure je prav zaljubljen v
stroje. Traktor suvereno obvlada,
medtem ko ima Jakob zelo prefinjen
okus. »Mislim, da je Se prezgodaj
govoriti o tem, kateri naj bi
nadaljeval vinsko zgodbo.«

Aleks, Jakob in Jure Simci¢
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Najbolj nepozaben dogodek, povezan s kulinariko in vini?

»Bilo je na smucanju v Alta Badii. Kulinarika je bila neprekosljiva,
vino Le Combete letnika 1986 pa je bilo zunaj vseh meja dojemanja.
Z Aleksom sva kar obnemela, tako naju je vse prevzelo. Zame je to
bilo veliko odkritje, saj sem prvi¢ okusila belo vino, ki je tudi po
dvajsetih letih e sveze, elegantno in zelo pitno. Pravzaprav je tudi
nasa vinska filozofija podobna, saj z nasimi vini zelimo pivcem
sporociti, da svezina in pitnost nista nujno povezana z mladostjo
vina. Ves ta dogodek me je prevel s pozitivno energijo.

Simona Blazi¢

je »najmlajSa« nova Brika. Prej se je pisala Kimovec in si niti v
sanjah ni predstavljala, da bo zivela na samem robu Slovenije. Velika
vecina Blazi¢evih vinogradov je na italijanski strani Brd in meja je
tako blizu, da ¢e kaksna stvar pade s kuhinjskega okna na tla, pade v
Italijo! Modrooka Zivahnica je po izobrazbi gostinka. Je tudi najbolj
vinsko $olana zenska v Brdih. Opravila je drugo stopnjo
sommelierskega tecaja, tretjo stopnjo londonske vinske Sole WSET,
za seboj pa ima tudi tecaj za vinskega degustatorja na ljubljanski
biotehniski fakulteti! Preden jo je Borut Blazi¢ »ugrabil« in odpeljal
v Brda, je delala kot kuharica in natakarica v druzinski gostilni
Kimovec v Zgornjem Hoticu pred Litijo. »Kuhanje je moja prva
strast. V tem res uzivam in komaj ¢akam, da bova z Borutom uredila
klet in degustacijske prostore. Ce ne bi imela otrok, bi imela
gostilno,« se prikupno zasmeje in nadaljuje: »Otroka (triletna Eva in
leto in pol stari Toni), druzina, selitev in odhod iz gostilne so moje
zivljenje zelo spremenili in Sele zdaj sem se nekako ‘sestavila‘«.
Boruta je spoznala med Solanjem za sommelierje, ko so §li na
izobrazevanje v Goriska brda. Ze na zadetku ji je bil vie¢, glavni, da
ju je zares spravil skupaj, pa je bil znani kuhar Janez Bratovz iz
restavracije JB. »Ko smo $li zvecer z neke pokusnje, je Borutu
zavpil, naj me le objame. Tega res ne bova pozabila,« govori v
smehu.

Zivela si skoraj v Ljubljani, zdaj si na deZeli, v Brdih. Kak§na je
razlika?

»Ce povem po resnici, so Brda veliko bolj urbana (¢e &lovek to
seveda hoce) kot Zgornji Hoti¢. 1z gostilne Kimovec sem do
Ljubljane potrebovala dobrih dvajset minut. Iz Brd sem v tem ¢asu
lahko v stari Gorici, v Vidmu (Udinah) in Se kje. Avtocesta je blizu

in do Verone je dve uri voznje. Tri in pol do Firenc. Dobre pol ure do
morja.«

Simona ljubi sonce. »Toliko sonca, kot ga je v Brdih, je zame
najvecje veselje!«

Pred Zivljenjsko selitvijo v Brda si jih obiskala nekajkrat. Ali si
imela kaksna posebna pri¢akovanja?

»Nekaj je, ko kaksen kraj obisces in domov odneses delcke lepih
spominov. Ko se tja preselis, ti spomini postanejo vsakodnevne
radosti, ki pa jih seveda drugace dozivljas. Ne zivim za Brda, temve¢
za Boruta in najino druzino. Po drugi strani pa se bom vedno
potrudila, da Brda z vsemi mo¢mi in energijo ljudem predstavim v
najboljsi luéi.«

Rada ima mocna, karakterna vina (in glej ga, zlomka, Borut
prideluje natanko tak$na) in zdaj Ze dobro govori italijansko.
Nepozaben vinsko-kulinari¢ni dogodek?

»UT, verjetno je na prvem mestu vecerja v gostilni Rakar v Gorenjih
Ponikvah, kjer je na§ sommelierski ucitelj (in tudi legenda, op. p.)
Sergij Cesar pripravljal meni in svoje stvaritve kombiniral z vini.
Vseh teh ognjemetov zaznav, raznolikosti in hkrati popolnosti zlitja
okusov ne bom nikoli pozabila. Bilo je popolno!«

Na vprasanje, ali si je svoje zivljenje predstavljala tako, kakrsno je
zdaj, odgovarja: »Uh, sploh ne. Sem bila tako zaljubljena, da sploh
nisem ni¢ premisljevala.«

Simona Klinec

je Se ena Simona iz okolice Ljubljane (z Brezovice), ki je postala
klena Brika. Na vprasanje, zakaj se Brike izseljujejo in i§¢ejo novo
zivljenje v mestih, odgovarja. »Poglej — delale so od malega in
morda jim je tega dovolj. Morda so jih v $olah v Novi Gorici zato,
ker so s podezelja, zasmehovali. In ¢e nekdo ni za delo z zemljo, je
potem tezko, ko vsi od tebe pricakujejo ravno to. Morda imajo
manjvrednostni kompleks — pri nas, na nasi turisti¢ni kmetiji, tezko
dobimo pomo¢, po drugi strani pa Brike hodijo delat kot Cistilke v
Italijo.« Takrat pride v sobo njen moz Aleks in doda: »Brike so
postale preved gosposke. Stimajo se skoraj tako, kot da bi Zivele v
Milanu. Mislim, da so nase ‘nove Brike* bolj preproste in razumejo
naravo.«

Simona Mravlje je Studirala na Turistici v Portorozu in opravljala
prakso na Brdu pri Kranju in nato v turisti¢ni agenciji v Ljubljani.
Vina seveda skoraj ni pila. »Pija¢a mojega Studija, ki je bila
najblizja vinu, je bil bambus (smeh).« Pa je usoda vseeno hotela, da
je zdaj strastna ljubiteljica vina. »Bilo mi je fino, ker sem se takrat
osamosvojila in sem zivela sama. Prijateljica me je povabila na svojo
poroko na blejski otok in tam je me ‘doletel’ Aleks, jaz pa njega.
Tisti dan je bil usoden in prav kmalu nama je postalo jasno, da
spadava skupaj ... Aleksu se je zelo mudilo, da bi me ¢im prej peljal
v Medano, pa sem vseeno pocakala dva meseca in nato prvié

. Borutin Toni BlaZi¢; Eva je takrat Se spala
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obiskala Brda ...in ostala. Uradna selitev pa je bila leta 2001. Takrat
me je tudi zasnubil.«

Tako hitro?

»Ja, nama se je res ‘dogajalo’. Rekla sem mu: »Komaj sva se
spoznala, ti pa bi me imel kar v Brdih? Pa se ni dal motiti. Kmalu
sem zacela zelo uZzivati.«

Aleks Klinec je eden najbolj posebnih vinarjev v Brdih. Poleg tega,
da prideluje izvrstna ekolosko pridelana vina, ki jih stara v
akacijevih, murvinih, ¢eSnjevih in hrastovih sodih, je bil glavni
»motor« mednarodne prireditve Dnevi poezije in vina, zdaj pa je
izpeljal nadgradnjo z naslovom Sanje v Medani (Dnevi knjige in
vina), ki je ob koncu prej$njega meseca uspesno zacrtala novo
kulturno pot v Brdih. »Ne vem, kje jemlje vso to energijo. Res ne
vem,« pravi Simona. »V¢asih se mi zdi, da je prav on najvecji
umetnik. Brez ure na roki, celo v stanovanju ... No, vsaj kuhati je
nehal.« Poleg zunajserijskega vinarstva je Aleks tudi odlic¢en kuhar,
ki je vrsto let navdusSeval svoje goste na turisticni kmetiji s

»Brda so fenomenalen kraj. Kar naprej so nekaksne feste, obiski in
poroke. Obisce nas veliko prijateljev iz tujine, ki smo jih spoznali na
nasih prireditvah in festivalih, $e ve¢ je raznih slikarjev, ki sodelujejo
na nasih likovnih delavnicah. Moram re¢i, da je zelo zivahno!« se
zasmeje in ponudi kozarec odli¢ne rebule.« Kaj ni dobra? Obozujem
tak$na polna in naravna vina. Ko se navadi§ nanje, poti nazaj ni.
Obozujem vina, ki jih delajo nasi kolegi, Se zlasti taksen stil, kot ga
imajo tisti za mejo (Steverjan in Oslavje). Imam pa zelo spostljiv
odnos do vseh vinogradnikov, ker vem, kako zahtevno delo je to.«
Vino in pokusnje so vsakodnevne radosti v hisi Klinec. Poleg dela v
gostilniskem delu domacije Simona tudi kuha za druzino, streze in z
znanjem treh tujih jezikov zivahno komunicira z gosti. »Sem zelo
odprta oseba in rada vidim, da se pri nas ljudje dobro pocutijo. Z
veliko gosti se kar spoprijateljimo in radi se vracajo. Ta obcutek je
res lepl«

Skrbi tudi za njune tri otroke: Maksa, Martina in Mio, katerim se
konec tedna pridruzi $e Aleksova h¢éi iz prvega zakona Nika, na
katero so vsi zelo navezani. Kot druzina poskusajo ¢im ve¢ Casa
preziveti skupaj. »Najmanj dva, ¢e ne vse tri obroke dnevno pojemo
skupaj, za isto mizo. Komunikacija z otroki je zelo pomembna. Z
Aleksom poskusava preziveti nekaj ¢asa tudi sama. Veckrat greva v

TEMA

naravo ali pa skupaj predstavljava nasa vina v Italiji, ki je na§ glavni
trg. Takrat si vzameva $e dodaten dan zase, da si ogledava kaksno
razstavo, prireditev, arhitekuro in seveda obis¢eva kaksne dobre
restavracije. Otroke takrat varujejo stari starsi, ki nama vseskozi
stojijo ob strani.«

Ali kaj pogresas dom, Ljubljano?

»Pogresam samo druzino in prijatelje ... Res pa je, da me vsi dokaj
pogosto obiskujejo. Pravega domotozja nimam, ker sem bila vedno
prava ‘potovalka‘, kot pravi moja mama, saj sem ze od malih nog
hodila po svetu. V Ljubljano grem redko. Ponavadi kaksne pol ure
iS¢em parkirisce, da grem lahko s kaksno prijateljico na kavo ...«

Melita Skocaj

zivi na kmetiji Dolfo v vasici Ceglo, le streljaj od domacij Sim¢i¢ in
Movia. Po izobrazbi je diplomirana agronomka. Se veé — je vinska
inSpektorica! Tudi za zakon Marka Skocaja (vina Dolfo) in Melite
Capl je bil usoden vinski sejem, kjer je Melita delala kot Studentka —
hostesa. »Spominjam se, kako je ‘tezil‘, da ne znamo polirati
kozarcev. Beseda je dala besedo, smeh je potegnil smeh in tako sva
si postala v§e¢. Zanimivo je, da sva se na zacetku najine zveze
sestajala skrivaj, Sele potem sva razglasila najino ljubezen.«

Pred devetimi leti sta se porocila in h¢i Ana je zdaj stara osem let.
Melita je Ljubljano tezko zapustila, saj ni vedela, ali bo na Goriskem
dobila sluzbo. Toda imela je sreco in selitev ji je postala lazja.
Seveda je vino prvi vezni ¢len med generacijami druzine Skocaj -
Dolfo. »Vsa vina poskusim, vendar prevlada Markovo mnenje in
okus njegovih starSev, kajti to je njihov nac¢in dela. Izredno rada
imam trgatve. To je zame kot nekaksen $portni dan, saj se lahko
zares odklopim od vsakdanjega zivljenjal«

Kaksna vina rada pijes?

»Sampanjce in penine, brez dvoma. Sem ‘domoljub* in imam rada
slovenske penine. Drugace vina ne pijem veliko. Ce verjames ali ne,

doma, v hladilniku nimamo niti ene steklenice.«
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»Ja, res je! Pri nas je vino redkokdaj na mizi. Tudi Marko ne pije
vina vsak dan. Pravzaprav pije skoraj manj kot jaz. Ko so Ano v
vrtcu vprasali, kaj dela tata, je rekla: ‘Dela vino.‘ Na vprasanje, kaj
dela mama, je rekla: ‘Mama pije vino!‘«

Kot vse nove Brike je tudi Melita postala izvrstna kuharica. Ce ji le




Markoin*Ana Skocaj

dopusca ¢as, kuha za trgade in obiskovalce kleti, ki jih ni malo. »Cez
briske jedi jih ni,« razlozi.

Melita tako kot vse zene vinogradnikov skrbi tudi za knjigovodstvo.
»Ko sem prisla na kmetijo Dolfo, je imel Marko tri fascikle. Zdaj jih
je vec kot stirideset. Vsi moski delajo in vest mi ne da, da ne bi
delala.«

Vesna Kristancic

je zena naSega najbolj izpostavljenega vinarja, ki je slovensko vinsko
zgodbo v zelo kratkem Casu ponesel dale¢ naprej. Porocena je z
izjemno karizmati¢no osebnostjo, katere vina dobivajo najbolj
prestizna svetovna odlicja in se prodajajo v najbolj znanih
restavracijah. Tujci, ki se gibljejo v vinskem svetu, o Sloveniji vedo
povedati samo »Moviag, kot se imenuje klet druzine Kristancic, ene
mnogih s tem priimkom v Brdih.

Usoden je bil neki vecer v diskoteki, ko se je Vesna ogledovala v
ogledalcu in prek njega se je srecala z AleSevim pogledom. »V
naslednjem trenutku je bil Ales Zze pred mano in iskrica je preskocila.
Lepo je bilo, nepozabno. Sem mu Ze ta vecer rekla, da bom njega
izbrala za moza. Le kaj si je mislil?« se Vesna spraSuje Se danes.

Ali si Ze pred tem srecanjem pila vino oziroma ga poznala?

»V nasi druzini je bilo vino vedno prisotno. Ko smo se 1983. leta
preselili, je tata uresnicil svojo Zeljo in zasadil okrog hise kar velik
vinograd. Delo v njem ga je po stresni in naporni sluzbi sprostilo.«
Pravi prijatelji iz Brd - jih je veliko, kdo so?

»Ma, kaksno vprasanje, si mi dal prav misliti! Nasa hisa je vedno
odprta in vesela sem vseh domacinov, ki nas obiséejo, veckrat se
nasmejemo skupaj, vendar je spet vse vezano na tezo naSega dela in
Casa, ki si ga lahko vzamemo za druzenje. Sicer pa imamo nekaj let
nepozabnih dopustov s Sim¢ici: z Valerijo, Marjanom in
Leonardom.«

Ali imata z AleSem Se kakSne res tesne druZinske stike z drugimi
vinarji po svetu?

»la, veliko jih je. Dogodki so nas pripeljali v sam vrh svetovne
vinske scene in s tem so postala druzenja s svetovno priznanimi
vinarji nekaj nepogresljivega, med nekaterimi pa se kot vedno
prepletejo tesnejse vezi. Kristina in Alvaro Palacios (zvezda
$panskega vinarstva, op. p.), Nicolas Joly (o¢e biodinami¢nega
vinogradni$tva op. p.) in njegova h¢i Virginie, pa Giusto Ocipinti in
drugi. Tesno smo povezani; ko smo skupaj, smo vedno veseli, vendar
sta spet Cas in delo tista, ki nam odmerita ta srecanja.«

Ali otroka Ze kaZeta kaj zanimanja za nadaljevanje druZinske
tradicije?

»Ela in Lan, prisr¢na sta. Moje veselje. Ko si privo§¢imo nase redke
pocitnice in odidemo kam na drugo stran luZe, sta otroka ponosna na
vinsko karto, v kateri je napisano nase ime ... in Lan rece: ‘Saj sem
jaz Movia.” Vesela sta, ker zivita v Brdih, Se lepSe pa je, ker se tega
zavedata. Ce imata ¢as, vedno pomagata — Lan v kleti, Ela pa meni
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Ela, Vesna, Lan in Ales Kristancic

nad kletjo. Logi¢no pa je, da bi bili sre¢ni, ¢e se bosta odloc¢ila za
nadaljevanje nase poti.«

Vesna je zena naSega prvega vinarja. Na posestvu skoraj ni dela,
katerega se (Se) ni lotila. Ne vem le, ali premika sode ali vozi traktor.
Aja, pa racunovodske in pisarniske stvari ji gredo tudi dobro od rok.
Ali se ti zdi delo naporno?

»Ja, je naporno. Veckrat me kdo vprasa, kako zdrzim. Pot, ki sva si
jo zacrtala, zahteva neznansko veliko odrekanja. Pravzaprav si ves
dan vpet v delo in nima3 nekega ustaljenega urnika. Ce si vinarjeva
zena po poklicu in je tvoj vinar Ales, potem imas Se zlasti veliko
dela. Vendar pa me to delo veseli.«

Ce bi se §e enkrat odloéila, bi ponovno izbrala Brda?

»Brda so bila nakljugje, ko sem izbrala Alesa. Ce bi pa danes izbirala
Brda kot kraj, bi to storila §e enkrat. Cudovita so.«

Najljubsa restavracija?

»Nase delo je tesno povezano s kulinariko, zato smo bili Ze v skoraj
vseh najboljsih restavracijah po svetu in doma. Vesela sem, da nam
je z nasim uspehom to dano. To pa prinese nova ‘duhovna‘
spoznanja, kako gleda$ na kulinariko oz. na najljubso restavracijo.
Ce je le mogoce, se raje izognem jedilnim listom in se prepustim.
Tako ves, da bo§ poleg skrbno izbranih jedi na krozniku doZivel tudi
zivljenjsko zgodbo ljudi, ki so pripravili to zate. Z AleSem sva
prehodila in spoznala vso trnovo pot slovenskih gostiln, ko so z
velikim trudom utrjevale pot svetovnega slovesa, in osrecujejo me
vsi uspehi. Se posebno sem bila ponosna, ko so se slovenske
gostilne vkljucile v mednarodno priznano organizacijo JRE, za kar
ima najvecje zasluge Tomaz Kavc¢i¢ z dvorca Zemono. Njegovi
uspehi so v Evropi povecali zanimanje medijev za slovensko
kulinariko. Z uspehom nasega soseda, sicer na italijanski strani Brd,
gostilne La Subida, nam je Josko Sirk podaril Se vpis na zadnjo
stopnico. Tako imamo tudi Slovenci Michelinovo zvezdico. Zdaj
bodo sledile nove.«

Kako gledas na svetovni uspeh Movie?

»Nedvomno je zelo pomembno, da uspes z vini na svetovnem trgu in
da si v druzbi najboljsih. To zahteva trdo delo in vztrajnost. Zame pa
je najvecje zadovoljstvo, ko lahko podarim gostom lepe trenutke.
Nekega dne pa te postar Iztok preseneti s pismom, ki se konc¢a s
‘Thank you so much, God bless you , with love ...m
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