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Vila Marija Rebula 2006 (foto: Saso)

Vinske Storije. To je tisto, po kar smo sli k AleSu Kristanci¢u oni dan,
ko je Revija Vino organizirala prvega v seriji par excellence vinskih
veCerov. Pricakovanja so bila meSana, tako kot druscina, ki se je
nabrala po principu "kdor prej poklice je notri".
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Lunar (foto: Marijan Mocivnik, Revija Vino)

Ceglo 18, Casa Movia. Ce ne bi bilo megle v tistem mraénem
popoldnevu, bi verjetno hacienda izgledala rahlo kicasto v svoji
toskansko opecnati do pink barvi. Odpremo vrata in vstopimo direktno
na oder. AleSev teater je eden tistih performasov, kjer ne mores biti le
opazovalec, ker si del predstave. In predstava se je zacela.

Za Alesevo mizo (foto: Marijan Mocivnik, Revija Yino)

Po kratkem introju ob Movia Rebuli 2004, Spinacnem zavitku, skutnih
kup&kih z baziliko, prsutu, olivah in parmezanu iz hlebca smo jo
mahnili v podzemlje. S kozarci v rokah. Vino to, vino ono, magnumke,
dvojne, trajne, x magnumke, arhivska vina, sodi taki in drugacni,
tehnike take in druga(:ne.'
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Rezine dimljenega jesetra na posteljici ¢ebulnih in gorcicnih kalckov, potresen z
rdeéo papriko in strtim rdeéim poprom (foto: Saso)

Dramski zaplet.

Lunar... Nazaj k naravi. Bio. Natur. Eko. Prijazno naravi. Zdravo. V
sodelovanju z naravo. Integrirano. Prvobitno. Avtenticno.

Za kaj gre? Hmm. Ne vem ce bi razlozil zgodbo Lunarja, ker se ne
morem kosati z AleSem. MogoCe bi takole:

Grozdna jagoda + €as = Lunar

Ne, ne bo v redu. Se par detajlov. Poberejo se zrele jagode rebule in
se denejo v sode. Brez presanja, brez dodatkov, brez vsega. Sodi se
zaprejo. Mine ¢as. Sodi se odprejo. Vino se flasira.

Za tehnicne podrobnosti se obrnite na Alesa. Bo to krasno zapakiral v
zgodbico, ob kateri boste samo strmeli z odprtimi usti. Vino pa raje
poskusajte pri njemu, kajti brez zgodbice nima prav dosti smisla.
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Veliko Belo 1996 Magnum v rokah JoZeta Rozmana (foto: Marijan Mocivnik, Revija

Vino)

Sledi pot do vrha. Ena jed, eno vino, druga jed, drugo vino, petje
Katje ob klavirski spremljavi, pa tretja jed in tretje vino, pa ...

Scenosled jedi je bil vrhunski. V svojem bistvu preproste jedi,
pripravljene z obCutkom za posamezne okuse. Posebej zanimiva mi je
bila pasta z brokolijem in popecenimi pinjolami. Bomba. Pa kakijev
pire z rde¢im poprom za sladico. In kostanjev pire. Le kdo je lupil
kostanj.

Drobnjakovi njoki z mesom pecenice in sparglji (foto: Saso)

Vrhunec.
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Puro.

Zakaj Puro? Zato ker to ni. Ni degorziran in zato se ob navadnem
odpiranji usedlina dvigne in zmotni vino. Zato je pa odpiranje cel Zur.
Odpreti ga je namreC treba z glavo steklenice navzdol, v ajmarju
hladne vode.

Odprli in spili smo jih toliko, da lahko recem, da sistem odpiranja
deluje, o vinu naj pa vsak presodi sam.

Hec je drugje. Penin se ne odpira tako, kot to po¢nejo fantje na
zmagovalnih stopnickah formule 1, torej s stresanjem in $e manj se
penino pije tako, da spenjeno zlivas v usta in tece ven skozi nos. Ne,
ne. Penino se odpira brez poka in se pije kot navadno vino. Brez veze,
Ni Novega leta brez poka penine.

In tu nastopi Puro s svojim spektakularnim podvodnim odpiranjem.
Idealno za novoletna slavja. Odpiranje s konceptom.

Ampak, ¢e vam je samo do poka in Ce res morate pokati, potem se raje
zamislite nad svojim odnosom do vina in sosedov.

Nina Levicnik demonstrira nepravilno odpiranje Pura (foto: Saso)

Nazaj k zgodbicam. V svetu je cel kup pametnih ljudi, ki se prickajo o
tem, katero vino je boljse od drugega, kdo je bolj pameten od
drugega, kdo ima boljse brboncice, kdo ima boljso zemltjo, boljso
mikroklimo, lepso Zeno in kaj vem kaj Se.
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Testenine z brokolijem in popecenimi pinjolami (foto: Saso)

Lahko se zadeve lotimo znanstveno, kot to pocnejo pri Enologixu.
Zlijes vino v masni spektrometer, umeris lestvico na Wine Spectator in
ti masina pljune ven oceno od 0 do 100. Nobenih zgodbic, nobenega
marketinga, gola znanost.

Lahko se gremo slepo poskusanje v okviru dolocene vinske regije in
stila vin, kot to pocne Decanter in damo neko oceno na lestvici zlata,
srebrna in bronasta.

Movia Puro 1995 Dvojni magnum (foto: Marijan Mocivnik, Revija Vino)
Ale$ Kristanci€ je dokaz, da je vse to brez veze. Vino pijemo v
kontekstu. Tako kot ni vazno kam gres na pocitnice, ampak s kom,

tako ni vazno katero vino pijes, ampak s kom ga pijes.

Pri AleSu ne mores piti slabega vina. Se ti pa kaj lahko primeri, da se
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bo vino, ki si ga kupil pri njemu, do doma skvarilo. Vendar tudi to le v
redkih primerih, ker bo$ menda ja povabil taboljs prjatle, ko bo3
odpiral Veliko magnumko. Pa si spet zmagal, z AleSem ali brez njega.
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