& Dans une semaine, I'Union accueille dix nouveaux Etats membres. B « Le Soir » entame la pu-
blication d’une série de reportages illustrant des caractéristiques, parfois méconnues, sinon sur-
prenantes, de ce « big bang ». 8 Et si, demain, le vin slovéne déboulait dans nos rayons ?
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oflite suintante, noir-

cie, petites stalacti-

tes brillantes, ampou-

le nue: la cave se

préterait & une séan-
ce démoniaque de magie noire.
Quelques hommes se tiennent
debout, coincés entre des ran-
gées de barriques de vin blanc.
La dégustation délie les langues.
Riesling, chardonnay, pinot gris,
Traminer chantent dans les ver-
res. Na zdravje !

A lépoque du communisme,
C'était facile de vendre et difficile
de produire. Aujourd’hui, c’est U'in-
verse !, lance Roman Stabuc, l'ex-
pert viticole de la Chambre agri-
cole de Maribor. Borut Anderlic
sourit. Nous sommes sur les ter-
res de ce jeune gaillard, sur le
vignoble qu'il exploite avec son
pere, pleine pente — jusqu’a 40
degrés — sur les coteaux de
Meljski. On surplombe la ville de
Maribor. Cest de la viticulture
héroique ici !, admire Stabuc.

& Des viticulteurs
sont inquiets. C'est
déja difficile, rien
qu'entre nous.
Alors demain. .. »

Je sens de la nervosité. Des
petits viticulteurs m’appellent ; ils
sont inquiets, confirme a Ljublja-
na Dusan Brejc, directeur de
'« Union d’affaire pour la viticul-
ture et I'cenologie de Slovénie ».
Je leur demande pourquot. Ils me
répondent que UEurope approche.
Cest déja difficile, rien qu’entre
nous. Alors demain... Mais beau-
coup de vignerons pensent aussi
que Lentrée dans I'Union leur offri-
ra de nouvelles opportunités.

Un scénario est présent a l'es-
prit des spécialistes du secteur,
dans ce pays de grande tradition
viticole, méconnu et nain face
aux géants de la grappe : celui
de I'Autriche. L’entrée de Vienne
dans I'Union européenne, en
1995, s’était soldée par un recul
des ventes des vins locaux de 20
4 30 % en cinq ans, au profit de
lanouvelle concurrence étrange-
re. Bémol, dans le cas slovéne :
le marché est étriqué donc peu
attrayant et la fidélité au produit
national devrait étre forte : on a
vendu ici plus de « Cockta » (ler-
satz local) que de Coca !

Le marché slovéne est resté
quasi fermé jusqu'il y a une gros-
se année: 1 million de litres
importés par an pour une (peti-
te) production de 100 millions
de litres, assurée par une foule
de vignobles trés morcelés. Cela
change. Droits de douane et acci-
ses ne frappent plus les flacons
étrangers depuis le 1¢ janvier.
Les supermarchés Leclerc ou
Spar proposent de plus en plus
de vins francais, chiliens, califor-
niens, sud-africains... Avant,
cétait le socialisme : tout était
slovéne !, sourit Dusan Brejc.

On est en train de baisser les
rendements, de s'orienter vers la
qualité, avance-t-il. Mais
Pcenologue formé & Dijon ne se

fait pas trop d'illusion : la quali-.

té n'est pas tout. Il y a aussi le
golit, dicté surtout par - les
grands acteurs de ce marché glo-
bal, capables de faire et défaire
les modes. On a plus de mille ans
de tradition viticole ici, ce qui est
bon, mais il faut aussi le style qui
se vend... Confirmation & Mari-
bor : Des viticultures vont dispa-
raitre. Clest incontournable, et
déja en cours, dit Roman Stabuc.

Quant a Pexport pour compen-
ser les reculs nationaux, 1a non
plus, on ne nourrit guére trop
d’espoirs : les ventes de vins
(haut de gamme) slovénes &
Pétranger devraient osciller
autour des 5 a 7 millions de litres
par an, estime Brejc, soit 5 a 7 %

& peine de la production. Le mar-
ché sera beaucoup plus réceptif
qu’« émettif » |, prévient Stabuc.
Nous sommes conscients que les
concurrents européens vont se
montrer agressifs, résume Josko
Ambrozic, le directeur de .Vipa-
va, I'une des trois principales
maisons nationales, avec pres de
10 % de la production du pays.
Plus rien & voir ici avec la cave
d’Anderlic : chez Vipava, & quel-
ques dizaines de kilométres du
golfe de Trieste, les rangées de
tonneaux en bois font face & des
hangars technologiques et une
armée de citernes géantes en
inox. Vipava exporte 30 % de sa
production, dont 60 % vers les
républiques de I'ex-Yougoslavie.

dans un

Mais.apres Tadhésion du pays 2
I'Union; = les conventions
conclues. avec: ses voisins, qui
ont réduit les droits de douane
de 60.% au cours des cing dernig-
res années, auront vécu. Bilan :
On devra sorienter vers les autres
pays adhérents, vers UAllemagne,
la Scandinavie...

Sur les rives du golfe, Vinako-
per est 'un des deux autres té-
nors du secteur. L'adhésion a
IUnion ne changera pas grand-
chose. Si vous étes sirs de la
qualité, il n’y a pas de probléme,
assure Aleksandra Baruca, du dé-
partement export. Méthode
Coué ou pas, Iztok Klenar,
I'eenologue, entreprend une dé-
monstration par I'exemple : une

dégustation.
Dont les spécialité
de la production: le Malvazija;
un blanc. maturé en fiits de ché-
ne, et le rouge Refosk: On expor-
te de-trés faibles quantités, notam-
- Bruxel-
les. Cest pas facile : les geris veu-
lent du carbernet, idu pinot
gris, etc. — que Vinakoper pro-
duit aussi. On devra, peut-étre
internationaliser - certaines éti-
quettes... >

En s'enfongant dans arriére- ~

pays, on remonte en zigzaguant
jusqu’a Ceglo, hameau perdu au
fond d’une vallée fermée. Le pay-
sage coupe le souffle. On pense
a la Toscane. L'imposante villa
du Domaine  Movia témoigne de

ic nte.
tés du cru, 80 %

la réussite de ses propriétaires,
les Kristancic, vignerons depuis
huit générations. Dans le séjour,
un piano a queue, une table
interminable, des ceuvres d’art
contemporain, un fond de musi-
que. Vesna Kristancic, genre top
model bronzé, revient avec ses
deux jeunes enfants de vacances
sur une ile au soleil et offre un
accueil authentiquement sympa-
thique. Un verre de pinot gris au
bouquet parfait, une large assiet-
te de jambons faits maison et la
maitresse des lieux peut enta-
mer 'éloge de la passion de son
vigneron de mari, Ales. Voila
douze ans qu'elle vit ici, un diplé-

' me de biologiste... en poche.

Les ventes du Domaine ont
toujours été gérées de fagon pri-
vée, par la famille : une faveur
spéciale de Tito, accordée au
E:and- ere d’Ales Kristancic,

éros de la résistance. De 1951 a
71, Movia a méme été le vin
officiel du protocole du Maré-
chal I, précise le petit-fils. Movia

€5 tonneaux en bois
fa e a des hangars
technologiques et
une armee de citernes
géantes en inox

exporte 70 % de sa-production
—100.000 litres par an. Avec
une référence de choc : les res-

* taurants du Francais Alain Du-

casse, le chef trois étoiles. On
exporte une bonne partie de notre
production en Europe. Aprés le
1 mai, ce sera beaucoup plus faci-
le, juge Ales Kristancic. Pour
nous, Uavenir sera meilleur. Ce
sera bien siir un peu différent
pour les vins de table. Mais il reste
un probléme de crédibilité : les
gens ne pensent pas qu’on puisse
avoir unbon vin de qualité ici, « &
UEst ». La frontiére -avec Ttalie

|Dest: pourtant qu'a 500 métres

de la maison, ol naissent les
réputés Collio du Frioul. Il fau
dra convaincre les consomma
teurs que la Slovénie, ce n'est pa:

laRussie!e



